CMAIXONC

Bedienungsanleitung/Garantie  Gebruiksaanwijzing » Mode d'emploi
Instrucciones de servicio « Manual de instrugdes
Istruzioni per l'uso * Bruksanvisning
Instruction Manual « Instrukcja obstugi/Gwarancja
Navod k pouziti + Hasznélati utasitas
PyKkoBoACTBO NO 3Kcnnyaraumm

DORRER
Droger * Machine & lyophiliser « Essiccatore * Desecador * Dissecador « Terrer DR 2751
Food Dehydrator » Suszarka * Susicka ovoce ¢ Aszal6 * Cylwnnka ana GpyKToB

05-DR 2751.indd 1 13.08.2008 11:49:10 Uhr



DEUTSCH

Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerétes die Bedienungs-
anleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl.
Garantieschein, Kassenbon und nach Mdglichkeit den Karton
mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an Dritte
weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung mit.

+  Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fiir den privaten und
den daftir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerét ist nicht fiir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Benutzen Sie es
nicht im Freien. Halten Sie es vor Hitze, direkter Sonnen-
einstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Fliissigkeiten
tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen Sie das Gerét
nicht mit feuchten Handen. Bei feucht oder nass gewor-
denem Gerat sofort den Netzstecker ziehen.

+  Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht
am Kabel) wenn Sie das Gerat nicht benutzen, Zubehdrteile
anbringen, zur Reinigung oder bei Storung.

+  Betreiben Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie
den Raum verlassen, schalten Sie das Gerat immer aus.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

+  Priifen Sie Gerat und Kabel regelmé&Big auf Schaden. Ein
beschadigtes Gerét bitte nicht in Betrieb nehmen.

+ Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie
bitte einen autorisierten Fachmann auf. Um Geféhrdungen
zu vermeiden, ein defektes Netzkabel bitte nur vom Herstel-
ler, unserem Kundendienst oder einer &hnlich qualifizierten
Person durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen lassen.

+ Verwenden Sie nur QOriginal-Zubehr.

+ Beachten Sie bitte die nachfolgenden ,Speziellen Sicher-
heitshinweise"”.

Kinder und gebrechliche Personen

« Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungs-
teile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.

/N WARNUNG!
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen.
Es besteht Erstickungsgefahr!

¢ Um Kinder oder gebrechliche Personen vor den Gefahren
elektrischer Gerate zu schiitzen, beachten Sie, dass dieses
Gerat nur unter Aufsicht verwendet wird. Dieses Gerét
ist kein Spielzeug. Lassen Sie kleine Kinder nicht damit
spielen.

Spezielle Sicherheitshinweise

+  Stellen Sie das Gerét wahrend der Anwendung nicht in der
Néahe von z.B. Wanden oder Gardinen auf.

+  Stellen Sie das Gerét nicht auf Metall-Oberfléchen (z. B.
Spiile)

+  Schalten Sie das Gerét bitte immer erst aus, bevor Sie den
Netzstecker ziehen.

+  Tauchen Sie den Deckel des Trockenobst-Bereiters bitte nie
in Wasser ein.
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Vor der Inbetriebnahme

+  Entnehmen Sie, wenn vorhanden alle Verpackungs- bzw.
Transportsicherungen aus dem Gerat. Reiben Sie alle Teile
mit einem feuchten Tuch ab. Dies entfernt Staub, der sich
wéhrend des Transports dort angesammelt haben kdnnte.
Setzen Sie die Teile in umgekehrter Reihenfolge wieder ein.

+  Stecken Sie den Netzstecker in eine vorschriftsmaBig instal-
lierte Schutzkontak-Steckdose 230 V, 50 Hz. Die Angaben
hierzu finden Sie auf dem Typenschild des Gerates.

+  Achten Sie darauf, dass das Gerat ausgeschaltet ist.

+  Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, rutschfeste Flache.

Das Trocknen von Lebensmitteln

Das Trocknen von Lebensmitteln ist ein effizienter Weg, um
Obst, Gemise, Kréuter, Fleisch und Anderes haltbar zu ma-
chen. Die Aufbewahrung getrockneter Lebensmittel ist einfach
und benétigt wenig Lagerraum. Die Haltbarkeit kann durch die
Lagerung in luftdichten Behaltern noch verléngert werden.

Bitte beachten Sie, dass Lebensmittel, die Sie zu Hause in
lhrem Trockenobstbereiter hergestellt haben, anders aussehen
kdnnen als Fertigprodukte, die Sie im Supermarkt oder Bio-
Geschaft kaufen. Die Ursache hierfr liegt darin, dass Sie in
Ihrem Trockenobstbereiter weder kiinstliche Farbstoffe noch
Konservierungsmittel benutzen.

Sie kénnen den Trockenprozess auch (teilweise) wieder
riickgangig machen, indem Sie getrocknetes Obst oder Gemiise
einfach in kaltem Wasser einweichen oder mitkochen.

Trocknen von Obst und Gemiise

1. Bitte waschen Sie das Obst bzw. Gemise grindlich.

2. Entfernen Sie ggf. Kere, Steine und alle schadhaften
Stellen.

3. Schneiden, raspeln Sie Ihre Lebensmittel die Sie trocknen
méchten in gewlinschte Stiicke (z.B. Aprikosen in Halften
schneiden).

4. Je nach Wunsch kénnen Sie Gemise vorblanchieren, Obst
mit etwas Zitrone, Zucker, Zimt, Honig oder Kokosnuss-
Raspeln betraufeln.

5. Obst mit natiirlich gewachster Schale (z. B. Trauben und
Feigen) und langen Garzeiten sollte blanchiert werden.

6. Legen Sie die Friichte so auf das/die Gitter, dass die
Friichte sich nicht beriihren. Jedes Gitter kann ca. 3 klein
geschnittene Apfel aufnehmen.

7. Sie kdnnen bis zu 5 Gitter gleichzeitig benutzen.

Legen Sie den Deckel auf und schlieBen Sie das Gert.

9. Schalten Sie den Trockenobst-Bereiter mit dem EIN-/AUS
Schalter ein.

©

Bitte beachten Sie, dass die Trocknungszeiten auch von der
Umgebungstemperatur abhangen. Einige Lebensmittel bendti-
gen bis zu 12 Stunden.
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Trocknen von Fleisch Konformitétserklarung x

1. Entfernen Sie Fett und Sehnen vom Fleisch. Schneiden Sie  Hiermit erklart die Firma Clatronic International GmbH, dass sich E
)

(=]

das Fleisch dann in schmale Streifen das Gerat DR 2751 in Ubereinstimmung mit den grundlegenden
2. Marinieren Sie das Fleisch fiir 6-8 Stunden. Anforderungen, der europdischen Richtlinie fiir elektromagne-
3. Legen Sie die Streifen auf das/die Gitter tische Vertraglichkeit (2004/108/EG) und der Niederspannungs-
4. Auch hier kdnnen bis zu 5 Gitter gleichzeitig benutzen. richtlinie (93/68/EWG und 2006/95/EG) befindet.
5. Legen Sie den Deckel auf und schlieBen Sie das Gerat.
6. Schalten Sie das Gerat mit dem EIN-/AUS Schalter ein. Garantiebedingungen
Auch hier hangt die Trocknungszeit von der Umgebungstempe- 1, Gegeniiber Verbrauchern gewahren wir bei privater Nutzung
ratur ab. Fleisch bendtigt ca. 8-10 Stunden. des Gerats eine Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum.
Bevor Sie pr[]fen, ob |hr Lebensmittel ausreichend getrock— Ist das Gerat zur gewerb”chen Nutzung geeignet! gewéhren
net ist, sollten Sie es fiir einige Zeit kilhl lagern. Getrocknete wir beim Kauf durch Unternehmer fiir das Gerat eine Garan-
Lebensmittel sollten sich fest anfiihlen. Bitte achten Sie darauf, tie von 12 Monaten.

dass keine weichen Stellen vorhanden sind.

o

Trocknen von Bliitenblattern und Krautern

Schneiden Sie die Blumen/Krauter, wenn méglich am
spaten Nachmittag (bitte nicht frih am Morgen, da sich
dann noch zu viel Feuchtigkeit (Tau) auf den Bliitenblattern /
Kréutern befindet.
Suchen Sie Bliiten bzw. Kréuter aus, die fest und noch nicht
ganz aufgebliiht sind. Vollstandig aufgebliihte Blumen verlie-
ren wahrend des Trocknens die Bllitenblatter. Bei Krautern
kénnen Sie sowohl ganze Krauterstiele als auch einzelne
Blatter verwenden.
Legen Sie das/die Gitter dinn mit den Bliiten aus.
Gehen Sie jetzt vor, wie unter Punkt 7 bis 8 (Trocknen von
Obst und Gemiise) beschrieben.
Um aus Ihrengetrockneten Bliten ein Potpourri herzustellen,
geben Sie die getrockneten Blumen bzw. Bliitenblatter in
einen luftdicht verschlieBbaren Behélter (vorzugsweise aus
Glas).

Reinigen
Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker und
warten Sie, bis das Gerat abgekdhlt ist.
Die AuBenseite des Gerates reinigen Sie nach Bedarf mit
einem leicht feuchten Tuch — ohne Zusatzmittel.

Die Gitter kdnnen Sie wie gewohnt im Spiilbad reinigen. Bit-
te benutzen Sie keine scharfen Reiniger oder Scheuermittel.

Technische Daten

NEttOGEWICHL: .....ovveeeceeeieeneiereceeecesseesreneeeens 1,66 kg

Technische Anderungen vorbehalten!
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Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich auf 12 Mo-
nate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung geeignetes
Gerat - auch teilweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind der Kauf
des Gerats in Deutschland bei einem unserer Vertragsh&nd-
ler sowie die Ubersendung einer Kopie des Kaufbelegs und
dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls im
Ausland, muss es auf Kosten des Kéufers uns zur Erbrin-
gung der Garantieleistungen zur Verfiigung gestellt werden.

3. Mangel missen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbarkeit
uns gegentiber schriftlich angezeigt werden. Besteht der
Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir, auf welche Art
der Schaden/Mangel behoben werden soll, ob durch Repa-
ratur oder durch Austausch eines gleichwertigen Gerats.

4. Garantieleistungen werden nicht fiir Mangel erbracht, die
auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, unsach-
gemaBer Behandlung oder normaler Abnutzung des Geréts
beruhen. Garantieanspriiche sind ferner ausgeschlossen flir
leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel Glas oder Kunst-
stoff. SchlieBlich sind Garantieanspriiche ausgeschlossen,
wenn nicht von uns autorisierte Stellen Arbeiten an dem
Gerét vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht
verlangert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue Ga-
rantieleistungen. Diese Garantieerklarung ist eine freiwillige
Leistung von uns als Hersteller des Geréts. Die gesetzlichen
Gewahrleistungsrechte (Nacherflillung, Ricktritt, Schadens-
ersatz und Minderung) werden durch diese Garantie nicht
bertihrt.

Stand 03 2008
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DEUTSCH

Garantieabwicklung

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel aufwei-
sen, bitten wir Sie, uns lhren Garantieanspruch mitzuteilen.

Die schnellste und komfortabelste Mdglichkeit ist die Anmeldung
Uber unser SLI (Service Logistik International) Internet-Service-
portal.

www.sli24.de

Sie kdnnen sich dort direkt anmelden und erhalten alle Informa-
tionen zur weiteren Vorgehensweise Ihrer Reklamation.

Uber einen persénlichen Zugangscode, der Ihnen direkt nach
lhrer Anmeldung per E-Mail Gbermittelt wird, kdnnen Sie den
Bearbeitungsablauf lhrer Reklamation auf unserem Servicepor-
tal online verfolgen.

Alternativ kdnnen Sie uns den Servicefall per E-Mail
hotline@clatronic.de
oder per Fax
02152-2006 1597
mitteilen.

Bitte teilen Sie uns lhren Namen, Vornamen, Strafe,
Hausnummer, PLZ und Wohnort, Telefon-Nummer, soweit
vorhanden, Fax-Nummer und E-Mail-Adresse mit. Im Wei-
teren bendtigen wir die Typenbezeichnung des reklamierten
Gerates, eine kurze Fehlerbeschreibung, das Kaufdatum und
den Héndler, bei dem Sie das Neugerat erworben haben.

Nach Priifung Ihres Garantieanspruches erhalten Sie von uns
einen fertig ausgefillten Versandaufkleber. Sie brauchen diesen
Aufkleber nur noch auf die Verpackung Ihres gut verpackten Ge-
rétes zu kleben und das Paket bei der ndchsten Annahmestelle
der Deutschen Post / DHL abzugeben. Der Versand erfolgt flir
Sie kostenlos an unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

Bitte fiigen Sie dem Paket eine Kopie Ihres Kaufbeleges (Kas-
senbon, Rechnung, Lieferschein) sowie eine kurze Fehlerbe-
schreibung bei.

Ohne den Garantienachweis (Kaufbeleg) kann lhre Rekla-
mation nicht kostenfrei bearbeitet werden.

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung Ihres
Gerates vor. Bei unfreien Lieferungen entfallt Ihr Anspruch auf
Garantieleistungen.

Clatronic International GmbH
Industriering Ost 40
D-47906 Kempen/Germany
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Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehdren nicht in den
Hausmidll.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogeraten vorgese-
henen Sammelstellen und geben dort lhre Elektrogerate ab, die
Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche
Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit
zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von Elekiro-
und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie
Uber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
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Algemene veiligheidsinstructies

Lees vadr de ingebruikname van dit apparaat de handleiding
uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen met het
garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de doos met de
binnenverpakking. Geef ook de handleiding mee wanneer u de
machine aan derden doorgeeft.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de
voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet geschikt
voor commercieel gebruik. Gebruik het apparaat niet buiten.
Bescherm het tegen hitte, directe zonnestralen, vocht (in
geen geval in vioeistoffen dompelen) en scherpe randen.
Gebruik het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig
of nat geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer
onderbreken.

+ Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroomtoe-
voer (trek aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer u het
apparaat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt, reinigt of
wanneer storingen optreden.

+ Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht
werken. Schakel het apparaat altijd uit voordat u de ruimte
verlaat. Trek de netsteker uit de contactdoos.

+  Controleer regelmatig of het apparaat beschadigingen ver-
toont. Een beschadigd apparaat mag niet in gebruik worden
genomen.

+  Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het naar een
geautoriseerde vakman. Voorkom gevaren en laat een
defecte kabel altijd alleen door de fabrikant, onze technische
dienst of een eender gekwalificeerde persoon vervangen
door een soortgelijke kabel.

+  Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsinstructies” in
acht.

Kinderen en gebrekkige personen

+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen (plas-
ticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik van uw
kinderen liggen.

/N WAARSCHUWING!
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er bestaat
gevaar voor verstikking!

+ Waarborg dat het apparaat alléén onder toezicht wordt
gebruikt om kinderen of gebrekkige personen tegen de
gevaren van elektrische apparaten te beschermen. Dit
apparaat is geen speelgoed. Laat kleine kinderen hier niet
mee spelen.
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Speciale veiligheidsinstructies

+ Zet het apparaat tiidens het gebruik nooit in de buurt van
bijv. muren of gordijnen.

+ Zethet apparaat niet op een metalen ondergrond (bijv.
gootsteenblad)

+  Schakel het apparaat altijd eerst uit voordat u de netsteker
uit de contactdoos trekt.

+ Dompel het deksel van de fruitdroger nooit onder water.

Vaor de ingebruikname

+ Verwijder alle eventuele verpakkingsresten en transportbe-
veiligingen uit het apparaat. Veeg alle onderdelen af met
een vochtige doek. Zo verwijdert u het stof dat zich daar
mogelijk tijdens het transport verzameld heeft. Plaats alle
onderdelen weer in omgekeerde volgorde in het apparaat.

+ Sluit de netsteker aan op een correct geinstalleerde en
geaarde contactdoos 230 V 50 Hz. U vindt de desbetreffen-
de gegevens op het typeplaatje van het apparaat.

+ Controleer of het apparaat in de uitgeschakelde stand staat.

+  Plaats het apparaat op een droge, niet-gladde ondergrond.

Het drogen van levensmiddelen

Het drogen van levensmiddelen is een uitstekende manier om
fruit, groenten, kruiden, vlees en andere producten houdbaar
te maken. De bewaring van deze levensmiddelen is eenvoudig
en vraagt weinig bergruimte. De houdbaarheid kan nog worden
verlengd door het bewaren in luchtdichte containers (trommels,
dozen, blikken, potten).

U moet wel bedenken dat de levensmiddelen die u thuis droogt
er anders uitzien dan de kant-en-klaar-producten die u in de
supermarkt of de reformwinkel koopt. Dat komt omdat u in uw
droger geen kunstmatige kleurstoffen of conserveringsmiddelen
gebruikt.

U kunt het droogproces ook (ten dele) weer ongedaan maken
door het gedroogde fruit of de groente gewoon in koud water te
weken of mee te koken.

Fruit en groenten drogen

1. Was het fruit/ de groenten zorgvuldig.

2. Verwijder eventuele pitten en alle slechte plekken.

3. Rasp of snijd de levensmiddelen die u wilt drogen in de
gewenste stukken (bijv. abrikozen in helften verdelen).

4. Al naargelang uw voorkeur kunt u groenten tevoren blan-
cheren of citroen, suiker, kaneel, honing of kokosrasp over
het fruit druppelen/strooien.

5. Fruit met natuurlijk gegroeide schil (bijv. druiven en vijgen)
en met lange gaartijden moet geblancheerd worden.

6. Leg de vruchten zodanig op het rooster dat zij elkaar onder-
ling niet raken. Op elk rooster passen ca. 3 kleingesneden
appels.

7. U kunt maximaal 5 roosters gelijktijdig gebruiken.

8. Plaats het deksel en sluit het apparaat.

9. Schakel de droger in met de AAN-/UIT-schakelaar.

Houd er rekening mee dat de droogtijden ook afhankelijk zijn
van de omgevingstemperatuur. De droogtiid voor sommige
levensmiddelen kan oplopen tot 12 uur.
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Viees drogen

1. Verwijder vet en pezen van het viees. Snijd het vlees vervol-
gens in smalle repen.

Leg het vlees 6 - 8 uur in een marinade.

Leg de repen op het/de rooster/s.

Ook hier kunt u maximaal 5 roosters gelijktijdig gebruiken.
Plaats het deksel en sluit het apparaat.

Schakel de droger in met de AAN-/UIT-schakelaar.

Ook hier is de droogtiid afhankelijk van de omgevingstemperatu-
ur. Voor vlees bedraagt de droogtijd ca. 8-10 uur.

2Rl A

Voordat u controleert of het viees voldoende gedroogd is, moet
u het enkele uren op een koele plaats leggen. Gedroogde
levensmiddelen moeten stevig aanvoelen. U moet er goed op
letten dat nergens meer zachte plekken zijn.

Bloemblaadijes en kruiden drogen

1. Pluk/snijd de bloemen/kruiden zo mogelijk laat in de namid-
dag (nooit vroeg in de morgen omdat er dan nog te veel
dauw op de bloemblaadjes/kruiden ligt.

2. Zoek de bloemen of kruiden uit die vast en nog niet hele-

maal opengebloeid zijn. Volledig opgengebloeide bloemen

verliezen hun blaadjes bij het drogen. Bij kruiden kunt u

zowel hele kruidenstelen als losse blaadjes gebruiken.

Verdeel een dunne laag over het/de rooster/s.

Ga verder te werk zoals onder punt 7 - 8 (fruit en groenten

drogen) beschreven staat.

5. Om uw gedroogde bloemen te gebruiken voor een potpour-
ri, kunt u ze het best in een luchtdichte container bewaren
(bij voorkeur glas).

> w

Reinigen

1. Onderbreek voor de reiniging altijd de stroomtoevoer en
wacht tot het apparaat is afgekoeld.

2. Reinig de buitenzijde van het apparaat zo nodig met een
enigszins vochtige doek - zonder toevoegingen.

3. Ukunt de roosters gewoon afwassen. Gebruik daarvoor
echter geen agressief reinigingsmiddel of schuurpoeder.

Technische gegevens
DR 2751
Spanningstoevoer: ........... 230V, 50 Hz
OpgenOMEN VEIMOGEN: .....vcuuervveemersssserssssessssesssssessssanees 250 W
Beschermingsklasse: ..........vvreueeennerineeneeieiiseiiseeeseeinenes I
NEHOGEWICHE: ....ovvvveerrreereiirirrree e 1,66 kg

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van toepas-
sing zijnde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld elektromagnetische
compatibiliteit en laagspanningsvoorschriften en is gecon-
strueerd volgens de nieuwste veiligheidstechnische voor-
schriften.

Technische wijzigingen voorbehouden!
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Betekenis van het symbool ‘vuilnisemmer’

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten horen niet in het
huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische apparaten gebruik van
de voorgeschreven verzamelpunten en geef daar de elekirische
apparaten af die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen die een
verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke gezondheid
kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektronische
en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten kunt u
contact opnemen met uw gemeente of gemeenteadministratie.
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Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre 'appareil
en marche pour la premiere fois. Conservez le mode d'emploi
ainsi que le bon de garantie, votre ticket de caisse et si possible,
le carton avec 'emballage se trouvant a l'intérieur. Si vous
remettez 'appareil & des tiers, veuillez-le remettre avec son
mode d'emploi.

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les
taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est pas prévu
pour une utilisation professionnelle. Ne I'utilisez pas en plein
air. Protégez-le de la chaleur, des rayons directs du soleil,
de 'humidité (ne le plongez en aucun cas dans I'eau) et des
objets tranchants. N'utilisez pas cet appareil avec des mains
humides. S'il arrive que de 'humidité ou de I'eau atteignent
I'appareil, débranchez aussitdt le cable d'alimentation.

+  Arrétez l'appareil et débranchez toujours le cable
d'alimentation de la prise de courant (en tirant sur la fiche et
non pas sur le cable) si vous n'utilisez pas I'appareil, si vous
installez les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de
panne.

+ Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans surveillance.
Lorsque vous quittez la piéce, toujours arréter I'appareil.
Débranchez la fiche de la prise.

+ Contrélez régulierement I'appareil et le cable. Ne mettez pas
I'appareil en marche s'il est endommagg.

+ Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contactez plutét
un technicien qualifié. Pour éviter toute mise en danger,
ne faites remplacer le cable défectueux que par un cable
équivalent et que par le fabricant, notre service apres-vente
ou toute personne de qualification similaire.

+ Nutilisez que les accessoires d'origine.

+ Respectez les ,Conseils de sécurité spécifiques” ci-
dessous.

Enfants et personnes fragiles

+ Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez pas
les emballages (sac en plastique, carton, polystyrene) a leur
portée.

/\ DANGER!
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film. Il y a
risque d’étouffement!

+ Pour protéger les personnes fragiles et les enfants des ris-
ques des appareils électriques, veillez a ce que cet appareil
ne soit utilisé que sous surveillance. Cet appareil n'est pas
un jouet. Ne laissez pas les enfants s'amuser avec.

Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil

+ Nelaissez pas I'appareil fonctionner & proximité d’'un mur ou
de rideaux par exemple.

+ Ne placez pas I'appareil sur une surface métallique (par ex.
un évier).

+  Eteignez toujours 'appareil avant de débrancher le cable
d'alimentation.

+ Ne plongez jamais le couvercle de la machine dans I'eau.

05-DR 2751.indd 7

Avant la premiere utilisation

+ Retirez, le cas échéant, tous les emballages et sécurités
de transport de I'appareil. Essuyez toutes les pieces de
I'appareil avec un torchon humide. Cela permet d’éliminer
la poussiére ayant pu se déposer pendant le transport. Re-
montez les pieces de 'appareil en procédant dans le sens
inverse.

+ Branchez le cable dans une prise de courant en bon état de
fonctionnement de 230 V, 50 Hz. Les données s'y rappor-
tant se trouvent sur la plaque signalétique.

+  Veillez a ce que l'appareil soit arrété.

+  Placez I'appareil sur une surface séche et antidérapante.

Pour lyophiliser des produits alimentaires

La lyophilisation de produits alimentaires est un moyen efficace
de conserver les fruits, légumes, herbes, viandes et autres. Le
rangement de produits alimentaires lyophilisés est facile et né-
cessite peu de place. La durée de conservation peut encore étre
allongé grace a un rangement dans des boites hermétiques.

II'faut souligner que les produits alimentaires lyophilisés par

vos soins a l'aide de 'appareil ne ressemblent pas aux produits
préparés que vous trouvez en supermarchés ou magasins bio-
logiques. Cela s'explique par le fait que votre machine a lyophili-
ser n'utilise aucun colorant artificiel ni produit de conservation.

Vous pouvez également annuler (partiellement) le processus de
lyophilisation en trempant les fruits ou légumes lyophilisés dans
I'eau froide ou en les utilisant dans une cuisson.

Pour lyophiliser des fruits et légumes

1. Lavez consciencieusement les fruits ou légumes.

2. Retirez le cas échéant les pépins, noyaux et tous les endroi-
ts abimés.

3. Coupez ou rapez les aliments que vous allez lyophiliser & la
taille voulue (coupez par. ex. les abricots en deux).

4. Vous pouvez, si vous le souhaitez, blanchir les légumes ou
recouvrir Iégérement les fruits de citron, sucre, cannelle ou
noix de coco rapée.

5. Les fruits difficiles a peler (comme les raisins ou figues) et
long & cuire doivent étre d’abord blanchies.

6. Placez les fruits sur la grille de fagon a ce qu'ils ne se

touchent pas les uns les autres. Chaque grille peut contenir

env. 3 pommes coupées en petits morceaux.

Vous pouvez utiliser jusqu'a 5 grilles simultanément.

8. Fermez avec le couvercle et branchez 'appareil.

9. Mettez votre appareil en marche a I'aide de l'interrupteur
Marche / Arrét.

Il'est a signaler que le temps de lyophilisation dépend aussi de
la température ambiante. Certains aliments nécessitent jusqu'a
12 heures.

~

Pour lyophiliser de la viande

1. Retirez le gras et les nerfs. Coupez ensuite des bandes de
viande fines.

2. Laissez mariner 6 & 8 heures.

3. Placez les bandes de viandes sur la ou les grille(s).

4. Vous pouvez la aussi utiliser jusqu'a 5 grilles simultanément.

7
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5. Fermez avec le couvercle et branchez I'appareil.
6. Mettez votre appareil en marche a l'aide de l'interrupteur
Marche / Arrét.

Ici aussi le temps de lyophilisation dépend de la température
ambiante. La viande nécessite env. 8 a 10 heures.

Il'est conseillé de laisser refroidir les aliments avant de vérifier
s'ils sont suffisamment lyophilisés. Les aliments lyophilisés
doivent étre durs au toucher. Assurez-vous qu'aucun endroit
n'est mou.

Pour lyophiliser des pétales et herbes

1. Coupez les fleurs ou herbes si possible en fin d'aprés-midi
(évitez de le faire tot le matin car les pétales et herbes sont
encore trop humides (rosée)).

2. Choisissez des fleurs et herbes fermes et pas encore com-
plétement éclos. Les fleurs complétement écloses perdent
leurs pétales pendant la lyophilisation. Pour les herbes,
vous pouvez utiliser toute la queue ou seulement certaines
feuilles.

3. FEtalez les pétales finement sur la ou les grille(s).

4. Procédez maintenant comme décrit dans les points 7 et 8
(Pour lyophiliser des fruits et légumes).

5. Pour composer un pot-pourri a 'aide des pétales lyophilisés,
placez-les dans un récipient hermétique (de préférence en
verre).

Nettoyage

1. Débranchez toujours I'appareil et laissez-le refroidir avant de
le nettoyer.

2. Nettoyez, si nécessaire, les parois extérieures de 'appareil a
I'aide d'un torchon Iégérement humide, sans détergent.

3. Vous pouvez laver les grilles normalement a I'eau sa-
vonneuse. N'utilisez en aucun cas de détergent abrasif ou
corrosif.

Données techniques

DR 2751
..230'V, 50 Hz

Classe de ProteCtion: ................eerevmesmerrsmsssmseeesssseesssssssnans II
POIAS NBL: .ot 1,66 kg

Cet appareil a été controlé d'aprés toutes les directives europé-
ennes actuelles applicables, comme par exemple concernant la
compatibilité électromagnétique et la basse tension. Cet appareil
a été fabriqué en respect des réglementations techniques de
sécurité les plus récentes.

Sous réserve de modifications techniques.

05-DR 2751.indd 8

Signification du symbole ,,Elimination”

Protégez votre environnement, ne jetez pas vos appareils
électriques avec les ordures ménagéres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils électriques, les
bornes de collecte prévues a cet effet oul vous pouvez vous
débarrasser des appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes des
appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils auprés de votre commune ou de
I'administration de votre communauté.

13.08.2008 11:49:14 Uhr



Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenida-
mente el manual de instrucciones y guarde éste bien incluido la
garantia, el recibo de pago y si es posible también el carton de
embalaje con el embalaje interior. En caso de dejar el aparato a
terceros, también entregue el manual de instrucciones.

+ Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el fin
previsto. Este aparato no esta destinado para el uso profe-
sional. No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la
entrada directa de rayos de sol, a la humedad (en ningtin
caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos agudos.
No utilice el aparato con las manos himedas. En caso de
que el aparato esté humedo o mojado retire de momento la
clavija de la caja de enchufe.

+ Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la caja
de enchufe (por favor tire de la clavija y no del cable), cuan-
do no quiera utilizar el aparato, montar piezas o en caso de
limpieza o defectos.

+No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de la
habitacién, desconecte siempre el aparato. Retire la clavija
de la caja de enchufe.

+ Controle regularmente si el aparato o el cable tiene defec-
tos. No ponga en servicio un aparato defecto.

+ No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un esta-
blecimiento autorizado. Para evitar peligros, deje sustituir un
cable defecto por uno de la misma calidad solamente por el
fabricante, nuestro servicio al cliente o una similar persona
cualificada.

+ Solamente utilice accesorios originales.

+ Por favor tenga atencion a las “Indicaciones especiales de
seguridad...” indicadas a continuacion.

Nifios y personas débiles

+ Para la seguridad de sus nifios no deje material de embalaje
(Bolsas de pléstico, cartdn, poliestireno etc.) a su alcance.

A aviso!
No deje jugar a los nifios con la Iamina. jExiste peligro
de asfixia!

+ Para proteger a nifios o personas débiles del peligro de
aparatos eléctricos, tenga en cuenta que este aparato s6lo
se puede utilizar bajo vigilancia. Este aparato no es ningln
juguete. No deje jugar a nifios pequefios con ello.

Indicaciones especiales de seguridad

+ Durante el uso tenga atencién de no colocar el aparato en la
cercania de p.ej. paredes o cortinas.

+ No coloque el aparato sobre superficies de metal (p.ej.
fregadero).

+  Seruega de desconectar primero el aparato y después de
retirar la clavija de la red.

+ Se ruega de no sumergir nunca el desecador en agua.

Antes de la puesta en marcha

+  Aparte, en caso de que haya material de embalaje o de
proteccion de transporte, el material del aparato. Limpie

05-DR 2751.indd 9

todas las piezas con un trapo humedecido. Esto elimina el
polvo que se haya podido acumular durante el transporte.
Monte las piezas en orden inverso.

+ Introduzca la clavija en una caja de enchufe con tomatierra
230V, 50Hz e instalada por la norma. Las indicaciones
para ello, las encontrara en la placa indicadora de tipo del
aparato.

+ Tenga atencion que el aparato esté desconectado.

+  Coloque el aparato sobre una superficie seca y antidesli-
zante.

El secado de alimentos

El secado de alimentos es un medio eficaz de conservar fruta,
verdura, hierbas, carne y otros alimentos. El almacenamiento
de alimentos desecados es facil y necesita poco espacio de
almacenamiento. La duracion se puede alargar almacenando
los alimentos en recipientes herméticos.

Por favor recuerde que los alimentos desecados en casa con
su desecador, pueden tener otra apariencia que los mismos
alimentos comprados en el supermercado o en una tienda
ecolégica. El motivo es que con su desecador no utilizara ni
colorantes artificiales ni conservantes.

Puede (parcialmente) anular el proceso de desecado, remojan-
do la fruta o la verdura desecada en agua fria o cociendola.

Desecado de fruta y de verdura

1. Por favor lave a fondo la fruta y la verdura.

2. Encaso de que haya, aparte las pepitas, los huesos y
recorte los trozos machacados.

3. Corte, escofine los alimentos que quiera desecar en el
tamario deseado (p.j. los albaricoques se suelen cortar por
la mitad).

4. Segun su deseo puede blanquear la verdura, la fruta con un
poco de limdn, azlcar, canela, miel o espolvorear ralladuras
de coco.

5. La fruta con piel encerada por naturaleza (p.gj. uvas o
higos) y tiempo largo de coccidn, deberian ser blaqueadas.

6. Coloque las piezas de fruta de tal forma sobre la parrilla que
no se rocen las piezas. Cada parrilla tiene el espacio para
colocar aprox. 3 manzanas cortadas en trozos pequefios.

7. Puede utilizar hasta 5 parrillas al mismo tiempo.

8. Coloque la tapadera y cierre el aparato.

9. Conecte el desecador con el conectador / desconectador.

Por favor tenga atencion que el tiempo de desecado también
depende de la temperatura del aire ambiente. Algunos alimen-
tos necesitan hasta 12 horas.

Desecado de carne

1. Aparte la grasa y los nervios de la came. Corte ahora la
carne en tiras estrechas.

2. Alifie la carne durante 6 a 8 horas.

3. Coloque las tiras sobre la parrilla.

4. También aqui puede utilizar hasta 5 parrillas al mismo

tiempo.

Coloque la tapadera y cierre el aparato.

Conecte el desecador con el conectador / desconectador.

o o
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También aqui depende el tiempo de desecado de la tempera-
tura del aire ambiente. Normalmente necesita la care de 8 a
10 horas.

Antes de supervisar, si su alimento esta suficientemente
desecado, deberia almacenarlo por un tiempo en un lugar frio.
Alimentos desecados deben tener el tacto duro. Por favor tenga
atencion que no queden trozos blandos.

Desecado de pétalos e hierbas

1. Corte las flores/hierbas, si es posible por la tarde (por
favor no por la mafana temprana, ya que las flores/hierbas
tendrian todavia demasiada humedad del rocio).

2. Escoja pétalos y hierbas que estén todavia fuertes y no
de todo florecidas. Las flores florecidas pierden durante el
proceso de desecado los pétalos. En caso de las hierbas
puede utilizar toda la hierba con el peyén o solamente las
hojas.

3. Coloque las flores sobre la(s) parrilla(s).

4. Ahora proceda como indicado bajo el punto 7 y 8 (desecado
de fruta y de verdura).

5. Para hacer de sus flores desecadas un potpourri, ponga las
flores en un recipiente que se deje cerrar de forma herméti-
ca (preferentemente de vidrio).

Limpieza

1. Antes de cada limpieza retire la clavija de la red y espere
hasta que el aparato se haya enfriado por completo.

2. Encaso de que sea necesario, limpie la parte exterior del
aparato con un trapo levemente humedecido - sin aditivos.

3. Las parrillas las puede lavar como de costumbre en un
bafio jabonoso. Por favor no utilice detergentes o agentes
agresivos.

Datos técnicos
MOTEIO et seees DR 2751
SUMINistro de teNSION:.......cc.ervververerrreseiesreessinnns 230V, 50 Hz
CONSUMO A€ BNEIGIA: wvvvvvvverveeersaeererisserssssesesesesssseeens 250 W
Clase de ProteCCiON: ..........eveeermmeerrvmssseesssssssssesessssessssessnns I
PESO NEIO: ..veevetit s 1,66 kg

Este aparato se ha examinado segUn las normativas actuales
y vigentes de la Comunidad Europea, como p.ej. compati-
bilidad electromagnética y directiva de baja tensién y se ha
construido seglin las mas nuevas especificaciones en razon de
la seguridad.

No reservamos el derecho de efectuar modificaciones técnicas.

10
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Significado del simbolo ,,Cubo de basura“

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléctricos no forman
parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos para la eliminaci-
6n de aparatos eléctricos y entregue allf sus aparatos eléctricos
que no vaya a utilizar mas.

Ayudard en evitar las potenciales consecuencias, a causa de
una erronéa eliminacion de desechos, para el medio ambiente
y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacién como se debe eliminar los aparatos, se obtiene
en su ayuntamiento o su administracién municipal.
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Instrucoes gerais de seguranga

Antes de pdr este aparelho a funcionar, leia muito atentamente .
as instrucbes de emprego e guarde-as muito bem, juntamente

com o taldo de garantia, o taldo de compra e, tanto quanto

possivel, a embalagem com os elementos interiores. Se puser

o aparelho a disposicao de terceiros, entregue-lhes também as
Instrugdes de Utilizacao.

Antes da primeira utilizagao

Remova todas as pecas de acondicionamento para o
transporte que se encontrem no aparelho. Limpe com um
pano himido a totalidade das pecas do aparelho, a fim de
remover o pd que se possa ter acumulado durante o trans-
porte. Torne a montar as pegas em ordem inversa & que as
desmontou.

+ Introduza a ficha numa tomada com protecgéo de contactos

+  Utilize o aparelho exclusivamente para fins privados e

para a finalidade para a qual 0 mesmo foi concebido. Este
aparelho ndo se destina a fins comerciais. Nao o utilize ao
ar livre. Mantenha-o protegido do calor, de irradiagéo solar
directa, da humidade (n&o o imergir de forma alguma em
quaisquer liquidos) e de arestas agugadas. Néo utilize o
aparelho com as maos molhadas. No caso de o aparelho
ficar himido ou molhado, retire imediatamente a ficha da
tomada.

Sempre que néo utilizar o aparelho, ou desejar montar
acessorios, ou queira limpa-lo, ou ainda em caso de ava-
rias, devera desliga-lo e retirar a ficha da tomada (puxe pela
ficha e ndo pelo fio).

O aparelho nao devera funcionar sem vigilancia. Se se
ausentar do quarto, desligue sempre o aparelho. Retire a
ficha da tomada de rede.

Verifique regularmente se o aparelho ou o fio tém alguns
danos. Nunca ponha a funcionar um aparelho com quais-
quer danos.

Néo tente reparar o aparelho, dirija-se a um técnico da es-
pecialidade, devidamente autorizado. Para evitar quaisquer
perigos, é favor substituir um fio danificado por um fio da
mesma qualidade. Tal devera ser efectuado pelo fabricante,
pelos nossos servigos de assisténcia ou por outra pessoa
com as mesmas qualificacdes.

Utilize apenas acessérios de origem.

E favor observar as seguintes ,Instrugdes especiais de
seguranga“.

Criangas e pessoas débeis

Para a seguranga dos seus filhos, ndo deixe partes da
embalagem (sacos plésticos, papeldo, esferovite, etc.) ao
alcance dos mesmos.

I\ aviso!
Nao deixe criangas pequenas brincarem com folhas de
plastico. Perigo de asfixia!

Para proteger criangas ou pessoas débeis contra os perigos
de aparelhos eléctricos, preste atengéo a que este aparelho
s0 seja utilizado sob vigilancia. Estre aparelho ndo é um
brinquedo. Nao deixe criangas brincar com ele.

Instrugdes especiais de seguranca

Durante o funcionamento, n&o coloque o aparelho nas
proximidades de paredes ou de cortinas.

N&o coloque o aparelho sobre superficies metalicas (por
exemplo lava-loucas).

Desligue sempre o aparelho, antes de retirar a ficha da
tomada.

Nunca mergulhe a tampa do dissecador de frutas em agua.

05-DR 2751.indd 11

de 230V, 50 Hz, convenientemente instalada. Os respec-
tivos dados encontram-se na placa de caracteristicas do
aparelho.

+  Certifique-se de que o aparelho se encontra desligado.

+ Coloque o aparelho sobre uma superficie seca e néo escor-

regadia.

A secagem de alimentos

A secagem de alimentos é uma forma eficiente de conservar
frutas, legumes, ervas arométicas, came, etc. Os alimentos

secos podem ser armazenados de forma simples e necessitam
de pouco espago. A durabilidade podera ser ainda prolongada

através de armazenagem em recipientes herméticos.

Os alimentos que tenham sido secos em casa com este
aparelho, tém um aspecto diferente dos que se encontram a
venda nos supermercados e outras lojas. A razdo para tal é o
facto de, na secagem em casa, ndo se usarem corantes nem
conservantes.

A secagem podera ser (parcialmente) anulada, pondo de mol-

ho, em agua fria, a fruta ou os legumes secos ou simplesmente,

pondo-o0s ao lume com outros alimentos.

Secagem de frutas e de legumes

1. Lave bem as frutas, nomeadamente os legumes.

2. Retire carogos e todas as partes que estejam estragadas.

3. Corte aos bocados os alimentos que pretende secar (por
exemplo, os alperces deverao ser cortados ao meio).

4. Os legumes poderdo ser escaldados antes, as frutas poder-

se-a adicionar um pouco de sumo de lim&o, de aglcar, de
canela, de mel ou de coco ralado.

5. As frutas de casca com cera natural (por exemplo, uvas e
figos) ou as que levem muito tempo a cozer, deverao ser
escaldadas antes de serem secas.

6. Coloque as frutas sobre a/s grelha/s de forma a néo toca-
rem umas nas outras. Em cada grelha poderéo colocar-se
cerca de 3 magés cortadas aos bocadinhos.

7. Poderao usar-se, no maximo, 5 grelhas ao mesmo tempo.

8. Coloque a tampa e feche o aparelho.

9. Ligue o aparelho carregando no respectivo interruptor.

A duragao da secagem depende igualmente da temperatura

ambiente. Alguns alimentos levam 12 horas até ficarem secos.

Secagem de carne

1. Remova a gordura e os nervos da came. Corte-a seguida-

mente em tiras pequenas.
2. Ponha a came em vinha de alhos durante 6 a 8 horas.
3. Coloque as tiras na/s grelha’s.
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4. Também neste caso se poderéo usar, no maximo, 5 grelhas
a0 mesmo tempo.
5. Coloque a tampa e feche o aparelho. i

6. Ligue o aparelho carregando no respectivo interruptor. .
Também neste caso a duragdo da secagem depende da tempe- Significado do simbolo ,.contentor do lixo
ratura ambiente. A carne leva 8 a 10 horas até ficar seca. Poupe 0 nosso meio ambiente, ndo deite aparelhos eléctricos

Antes de verificar se os alimentos estao suficientemente secos, para 0 lixo doméstico.

dever-se-a po-los durante algum tempo no frigorifico. Os Dirija-se ao locais destinados a recolha especial de aparel-
alimentos secos deverdo ficar rijos. Certifique-se de que ndohd  hos eléctricos e entregue ai os aparelhos que nao pretende
nenhumas partes moles. continuar a utilizar.

. - Desta forma, contribuira para ajudar a evitar os potenciais efei-
Secagem de pétalas e de ervas aromaticas tos perniciosos que um falso depésito de objectos usados teréo,
1. Corte as flores/ervas aromaticas, se possivel, ao fimdatar-  tanto no que diz respeito ao ambiente, como & satde humana.
de (n&o o faga de manha cedo, pois ainda terdo demasiada
humidade).

2. Escolha as flores ou ervas aromaticas que estejam rijas e
que ainda n&o estejam muito abertas. As flores completa-
mente abertas perderéo as pétalas durante a secagem. No  Receberd, nas autarquias e juntas de freguesia, informagdes
que diz respeito as ervas aromaticas, podera seca-las com  sobre os locais onde podera entregar tais aparelhos.
pé, ou somente as folhas.

. Coloque pequenas quantidades de flores/ervas aromaticas
na/s grelha/s.

4. Proceda agora da forma descrita na rubrica ,Secagem de

frutas e de legumes,, itens 7 e 8.

5. Parajuntar vérias espécies de flores secas, coloque-as

num recipiente que possa ser fechado hermeticamente (de
preferéncia de vidro).

Limpeza
1. Antes de limpar o aparelho, retire sempre a ficha da tomada
em primeiro lugar e espere que 0 mesmo tenha arrefecido.
2. Quando for necessario, limpe a parte exterior do aparelho
com um pano ligeiramente htimido, sem quaisquer aditivos.
3. As grelhas podem ser lavadas normalmente em dgua com

detergente. N&o use por favor detergentes fortes, nem
COITOSIVOS.

Dard igualmente a sua contribuic&o para o reaproveitamento de
materiais, para a reciclagem e outras formas de aproveitamento
de aparelhos eléctricos e electrénicos usados.

PORTUGUES

Caracteristicas técnicas

Modelo:...

PESO IQUITD: ....vovveeeerieirecsisssssssenns 1,66 kg

Este aparelho foi controlado nos termos das actuais directivas
da CEE aplicaveis, tais como inocuidade electromagnética e
directiva sobre baixa tenséo, e fabricado de acordo com as mais
novas prescrigoes da seguranga técnica.

Reserva-se o direito de alteragdes!

12
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Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto
attentamente le istruzioni per I'uso e conservarle con cura uni-
tamente al certificato di garanzia, allo scontrino e, se possibile,
alla scatola di cartone con la confezione interna. Se passate
I'apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzioni per 'uso.

+  Utilizzare 'apparecchio esclusivamente per scopi privati
e conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non & stato concepito ai fini di un impiego in ambito
industriale. Non utilizzarlo allaperto. Proteggerlo dal calore,
nonché dall'esposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita
(non immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distan-
za da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
I'apparecchio, staccare immediatamente la spina.

+ Disattivare 'apparecchio e staccare sempre la spina dalla
relativa presa (prendendo in mano la spina, non tirando
il cavo) allorché non si utilizza I'apparecchio, quando si
applicano degli accessori oppure nel caso in cui lo si debba
pulire o si siano manifestate anomalie.

+ Non mettere in funzione I apparecchio senza sorveglianza.
Spegnere sempre I'apparecchio, se si desidera uscire dalla
stanza. Estrarre la spina dalla presa.

+ Controllare periodicamente I'apparecchio per verificare che
non vi siano danni. Non mettere in funzione I'apparecchio
nel caso in cui sia guasto.

+ Non tentare di riparare I'apparecchio, bensi rivolgersi a un
tecnico autorizzato. Al fine di evitare linsorgere di situazioni
di pericolo, si raccomanda di contattare il costruttore, il no-
stro servizio di assistenza tecnica o un tecnico ugualmente
qualificato per la sostituzione del cavo di alimentazione
difettoso con un cavo equivalente.

+  Utilizzare esclusivamente accessori originali.

+ Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicurezza“.

Bambini e persone fragili

+ Per sicurezza tenere 'imballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc,) fuori dalla portata dei bambini.

/N awiso!
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola.
Pericolo di soffocamento!

+ Per proteggere i bambini o le persone con abilita ridotte dai
pericoli delle apparecchiature elettriche, fate in modo che
questo apparecchio venga impiegato solo sotto sorveglian-
za. Questo apparecchio non & un giocattolo. Non lasciate
che i bambini piccoli lo usino per giocare.

Avvertenze speciali di sicurezza

+  Durante 'utilizzo non porre mai 'apparecchio in prossimita
di pareti, per esempio, o0 tende.

+ Non porre I'apparecchio su superfici di metallo (per esempio
lavello).

+ Prima di staccare la presa, spegnere sempre 'apparecchio.

+ Non immergere mai in acqua il coperchio dell'essiccatore
per la frutta.

05-DR 2751.indd 13

Prima della messa in funzione

Se presenti, togliere dall'apparecchio tutte le sicure di
imballaggio e trasporto. Strofinare tutti i pezzi con un panno
umido che rimuovera la polvere che potrebbe essersi
accumulata durante il trasporto. Reinserire i pezzi in ordine
inverso.

Inserire la spina in una presa con contatto di terra da 230
V, 50 Hz regolarmente installata. Queste indicazioni sono
riportate sulla targhetta dell'apparecchio.

Fare attenzione che I'apparecchio sia spento.

Mettere I'apparecchio su una superficie asciutta e non
scivolosa.

Essiccare generi alimentari

Lessiccazione di generi alimentari & un metodo efficace per
rendere conservabili la frutta, la verdura, le erbe aromatiche,

la came e altri generi alimentari. La conservazione dei generi
alimentari essiccati & semplice e occupa poco spazio. La durata
di conservazione pud essere prorogata ulteriormente mettendo i
generi alimentari in contenitori sotto vuoto.

Per cortesia tenete presente che i generi alimentari che avete
essiccato a casa, nell'essiccatore, possono avere un altro aspet-
to rispetto ai generi alimentari che si acquistano al supermercato
0 in erboristeria. La ragione risiede nel fatto che nel vostro

essiccatore non utilizzate né coloranti artificiali né conservanti.

Si puo anche annullare (in parte) il processo di essiccazione
semplicemente ammorbidendo o cuocendo la frutta o la verdura
secca in acqua fredda.

7.
8.
9.

ITALIANO

Essiccazione di frutta e verdura

Lavare bene la frutta o la verdura.

Togliere eventuali semi, noccioli e altre componenti danno-
se.

Tagliare o grattugiare i generi alimentari che volete essicca-
re nella forma desiderata (per esempio tagliare le albicocche
a meta).

Se lo desiderate la verdura pud essere prima scottata e la
frutta cosparsa di limone, zucchero, cannella, miele o noce
di cocco grattugiata.

La frutta con la buccia passata naturalmente con cera (per
esempio uva e fichi) e con tempi di cottura lunghi dovrebbe
essere prima scottata.

Porre i frutti sulla/sulle grate in modo che non si tocchino.
Ogni grata puo portare ca. 3 mele tagliate in pezzi piccoli.
Si possono usare fino a 5 grate contemporaneamente.
Mettere il coperchio e chiudere I'apparecchio.

Accendere I'essiccatore per la frutta con l'interruttore on/off.

Per cortesia tener presente che i tempi di essiccazione dipendo-
no anche dalla temperatura ambiente. Alcuni generi alimentari
necessitano fino a 12 ore.

1.

Essiccazione di carne

Togliere il grasso e i tendini dalla carne. Tagliare la carne in
strisce sottili.

Marinare la carne per 6-8 ore.

Mettere le strisce sulla/e grata/e.

13
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ITALIANO

4. Anche qui si possono utilizzare contemporaneamente fino a
5 grate.

5. Mettere il coperchio e chiudere I'apparecchio.

6. Accendere 'apparecchio con l'interruttore on/off.

Anche qui i tempi di essiccazione dipendono dalla temperatura
ambiente. La carne necessita di ca. 8-10 ore.

Prima di controllare se i vostri generi alimentari sono sufficiente-
mente essiccati, dovreste metterli a freddo per un po’. | generi
alimentari essiccati hanno una consistenza fissa. Per cortesia
controllare che non ci siano punti molli.

Essiccazione di fiori e erbe aromatiche

1. Tagliare i fiori/le erbe se possibile nel tardo pomeriggio (non
la mattina presto perché sui petali e sulle erbe aromatiche
c'é ancora troppa umidita (rugiada).

2. Cercare fiori o erbe aromatiche che siano ancora consistenti
e non del tutto fioriti. Durante I'essiccazione i fiori completa-
mente fioriti perdono i petali. Per le erbe aromatiche potete
utilizzare sia gambi interi che singole foglie.

3. Ricoprire la/e grata/e con uno strato sottile di fiori.

4. Procedere ora come descritto nei punti 7 e 8 (essiccazione
difrutta e verdura).

5. Per fare un potpourri con i vostri fiori secchi versate i fiori
o le foglie seccati in un contenitore a chiusura sottovuoto
(preferibilmente di vetro).

Pulizia

1. Prima della pulizia staccare sempre la spina ed attendere
finché I'apparecchio si & raffreddato.

2. Se necessario, pulire l'nvolucro esterno dellapparecchio
con un panno leggermente inumidito - senza aggiunta di
altre sostanze.

3. Potete pulire le grate come sempre in acqua e detergente
per stoviglie. Per cortesia non utilizzare detergenti forti o
abrasivi.

Dati tecnici

...250 W
A

Classe di protezione:..
...1,66 kg

PESO NBHO: ..o
Questo apparecchio & stato controllato sulla base di tutte le
direttive CE attuali in vigore in questo settore, quali per esempio
la normativa in materia di compatibilita elettromagnetica e la

direttiva in materia di bassa tensione, ed ¢ stato costruito con-
formemente alle norme di sicurezza pit moderne.

Con riserva di apportare modifiche tecniche.

14
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Significato del simbolo ,,Eliminazione“

Salvaguardare I' ambiente, gli elettrodomestici non vanno
eliminati come rifiuti domestici.

Per I eliminazione degli elettrodomestici, fare uso dei posti di
raccolta previsti per questo tipo e porre quegli elettrodomestici
che non sono pit in uso.

Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull’ ambien-
te e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione, al
riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici ed
apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli appositi
luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
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Generelle sikkerhetsanvisninger

Les naye gjennom bruksanvisningen fer du tar apparatet i bruk.
Ta godt vare pa bruksanvisningen, garantibeviset, kassalappen
og helst ogsa esken med innvendig emballasje. Gis apparatet
videre til en tredjeperson, ma bruksanvisningen ogsa falge med.

+  Apparatet m& bare brukes til private formal og de formal
det der er beregnet pa. Dette apparatet er ikke ment for
industriell bruk. Det ma ikke benyttes utendars. Hold det
unna varme, direkte solskinn, fuktighet (senk det aldri ned
i veesker) og skarpe kanter. lkke bruk apparatet hvis du er
fuktig pa hendende. Hvis apparatet har blitt fuktig eller vatt,
ma du trekke ut stapselet med en gang.

+ Sla av apparatet og trekk alltid stapselet ut av stikkontakten
(trekk i stapselet, ikke i ledningen) nar du ikke bruker appa-
ratet, fest tilbeharsdeler for rengjering eller ved feil.

+  Ikke bruk apparatet uten oppsikt. Hvis du forlater rommet,
mé du alltid sla av apparatet. Trekk stapselet ut av stikkon-
takten.

+ Kontroller jevnlig om det er skader pa apparat og ledning.
Skadede apparater ma ikke brukes.

+  Ikke reparer apparatet selv. Oppsgk en autorisert fagmann.
Hvis en nettledning er defekt, mé du serge for at den kun
skiftes ut med en lik ledning, for slik & unnga farer. Dette ma
gjeres av produsenten, var kundetjeneste eller en lignende
kvalifisert person.

+ Bruk bare originaltilbehar.

+ Legg merke til “Spesielle sikkerhetsanvisninger” nedenfor.

Barn og skrapelige personer

+ Laaldri emballasjedeler ligge innenfor barns rekkevidde
(plastposer, kartong, styropor, osv.).

/N ADVARSEL!
Ikke la sma barn leke med plast. De kan kveles!

+  Pass pa at apparatet kun brukes under oppsikt for & besky-
tte barn og skrapelige personer mot faren for elektrisk stet.
Apparatet er ikke et leketay. Ikke la sma barn leke med det.

Spesielle sikkerhetshenvisninger

+  |kke plasser apparatet i nzerheten av f.eks. vegger eller
gardiner under bruk.

+  Ikke plasser apparatet pa metalloverflater (f.eks. utslagsvas-
ker)

+  Sla alltid apparatet av fer du trekker ut stapselet.

+ Dypp aldri lokket til apparatet i vann.

For du tar apparatet i bruk

+ Taalle eventuelle forpaknings- eller transportsikringer ut av
apparatet. Tark av alle delene med en lett fuktet klut. Dette
fierner stev som kan ha samlet seg der under transport. Sett
inn delen igjen i omvendt rekkefalge.

+ Plugg stapselet inn i en forskriftsmessig installert sikkerhets-
stikkontakt 230 V, 50 Hz. Spesifikasjonene for dette finner
du pa apparatets skriftskilt.

+ Serg for at apparatet er slatt av.

+  Plasser apparatet pa en torr, sklisikker flate.

05-DR 2751.indd 15

Torking av matvarer

Terking av matvarer er en effektiv mate & gjore frukt, grennsa-
ker, urter, kjott og annet holdbare. Oppbevaring av tarkede
matvarer er enkelt og tar opp mindre plass. Holdbarheten kan
forlenges ytterligere ved & oppbevare matvarene i lufttette
beholdere.

Vennligst veer oppmerksom pa at matvarer som du har fremstilt
hjemme i din terrfruktbereder kan se annerledes ut enn ferdi-
gprodukter som du kjgper pa supermarkedet eller i helseko-
stbutikken. Arsaken til dette er at du verken bruker kunstige
fargestoffer eller konserveringsmidler i din tarrfruktbereder.

Du kan ogsa (delvis) reversere tarkeprosessen ved & myke
torket frukt eller tarkede grennsaker opp i kaldt vann eller koke
dem.

Torking av frukt og grennsaker

1. Vask frukten eller grannsakene grundig.

2. Fjern eventuelt kjerner, steiner og andre skadelige ting.

3. Skjeer opp eller rasp det du ansker & tarke i anskede stykker
(f.eks. del aprikoser i t0).

4. Al etter gnske kan du forblansjere grannsaker, eller ha litt
sitron, sukker, kanel, honning eller revet kokosnatt over
frukten.

5. Frukt med naturlig vokset skall (f.eks. druer og fiken) og
lange koketider m& blansjeres.

6. Legg fruktene pa gitteret/gitrene slik at de ikke berarer
hverandre. Hvert gitter kan ta ca. tre epler kuttet i sméabiter.

7. Du kan bruke opp til fem gitre samtidig.

8. Legg pa lokket og lukk apparatet,

9. Slatarrfruktberederen pa med PA-/AV-bryteren.

Veer oppmerksom p at tarketidene ogsa avhenger av tempe-
raturen i omgivelsene. Noen naeringsmidler trenger opp il tolv
timer.

NORSK

Tarking av kjott

1. Fjern fett og sener fra kjottet. Kutt s& kjottet opp i smale
strimler.

Mariner kjottet i 6-8 timer.

Legg strimlene pa gitteret/gitrene.

Ogsa her kan du bruke opp til fem gitre samtidig.

Legg pa lokket og lukk apparatet.

Sla apparatet pA med PA-/AV-bryteren.

oAl e A

Ogsa her avhenger tarketiden av temperaturen i omgivelsene.
Kjott trenger ca. 8-10 timer.

For du sjekker om nzeringsmidlene dine er tilstrekkelig tarket,
bar du oppbevare dem kjalig en stund. Terkede naeringsmidler
skal veere faste a ta pa. Sarg for at det ikke er noen myke steder.

Torking av kronblader og urter

1. Dersom det er mulig, skal du kutte blomstene/urtene sent pa
ettermiddagen (ikke tidlig om morgenen, for da befinner det
seg for mye fuktighet (dugg) pa kronbladene/urtene).

2. Letdeg ut blomster eller urter som er faste og ikke helt har
blomstret. Blomster som har blomstret helt mister kron-
bladene under tarking. Med urter kan du bruke bade hele
urtestilker og enkeltblader.

15
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3. Belegg gitteret/gitrene tynt med blomster.

4. Ga na fram som beskrevet under punkt 7 og 8 (tarking av
frukt og grennsaker).

5. For & framstille potpurri ut av dine tarkede blomster, heller
du de tarkede blomstene eller kronbladene i en lufttett lukket
beholder (fortrinnsvis av glass).

Rengjering

1. Trekk alltid stepselet og vent til apparatet er avkiglt far du
rengjer det.

2. Apparatets utside rengjer du etter behov med en lett fuktet
klut uten tilsetningsmidler.

3. Gitrene kan du rengjere som vanlig i varmt sapevann. Venn-
ligst ikke bruk sterke rengjaringsmidler eller skuremidler.

Tekniske data
MOTEIL e essssssssssnseens DR 2751
SpenningSfOrSYNINg: .......ceveeeeveeeerereesesseeseseenens 230V, 50 Hz
INNGANGSSIIM: ....ovveeeerieii et 250 W

Nettovekt: ......c.ccovvvernnne

Dette apparatet har blitt testet i henhold il alle aktuelle CE-
retningslinjer som det rammes av, f.eks. elektromagnetisk
toleranse og direktiver om lavspenning. Det er laget i henhold til
dagens nyeste sikkerhetstekniske forskrifter.

Med forbehold om tekniske endringer!

NORSK
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General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instructions including the
warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal
packing. If you give this device to other people, please also pass
on the operating instructions.

+ The appliance is designed exclusively for private use and for
the envisaged purpose. This appliance is not fit for commer-
cial use. Do not use it outdoors. Keep it away from sources
of heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any liquid)
and sharp edges. Do not use the appliance with wet hands.
If the appliance is humid or wet, unplug it immediately.

+  When cleaning or putting it away, switch off the appliance
and always pull out the plug from the socket (pull the plug
itself, not the lead) if the appliance is not being used and
remove the attached accessories.

+ Do not operate the machine without supervision. If you lea-
ve the room you should always turn the device off. Remove
the plug from the socket.

+ Check the appliance and the cable for damage on a regular
basis. Do not use the appliance if it is damaged.

+ Do not try to repair the appliance on your own. Always
contact an authorized technician. To avoid the exposure
to danger, always have a faulty cable be replaced only by
the manufacturer, by our customer service or by a qualified
person and with a cable of the same type.

+ Use only original spare parts.

+  Pay careful attention to the following “Special Safety Instruc-
tions".

Children and Frail Individuals

+ Inorder to ensure your children‘s safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of their
reach.

£\ WARNING!
Caution! Do not allow small children to play with the foil
as there is a danger of suffocation!

+ Inorder to protect children or frail individuals from the ha-
zards of electrical equipment, please ensure that this device
is only used under supervision. This device is not a toy. Do
not allow small children to play with it.

Special Safety Instructions

+ Never place the device in the vicinity of e.g. walls or curtains
during use.

+  Please do not place the machine on metal surfaces (e.g.
sink).

+ The machine must always be switched off before the mains
lead is removed.

+ Neverimmerse the lid of the food dehydrator in water.

Before Initial Use

+  Remove any packaging and transport safety equipment from
the device, if present. All parts should be rubbed down with a
damp cloth. This will remove dust which might have collected
during transport. Re-insert the parts in the reverse order.
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+ Insert the mains plug into a correctly installed 230 V, 50 Hz
safety power socket. For the relevant information please see
the type plate on the device.

+  Ensure that the machine is switched off.

+  Place the machine on the dry, non-slip surface.

Drying Food

Drying food is an efficient method of preserving fruit, vegetables,
herbs, meat, etc. Storing dried foods is easy and requires little
storage space. The shelf-life can be further extended by storage
in airtight containers.

Please note that food which you have produced at home in
your food dehydrator may have a different appearance to
convenience foods that you buy in the supermarket or organic
food shop. The reason for this is that no artificial colourings or
preservatives are used in your food dehydrator.

You can also (partially) reverse the drying process by simply
soaking the dried fruit or vegetables in cold water or cooking
them with other foods.

Drying Fruit and Vegetables

Please wash the fruit or vegetables thoroughly.

2. If necessary, remove any pips, stones and damaged parts.

3. Cut and grate the food which you would like to dry into
pieces of the required size (e.g. cut apricots in half).

4. If required, you can pre-blanch the vegetables and sprinkle
the fruit with a little lemon, sugar, cinnamon, honey or grated
coconut.

5. Fruit with a naturally waxy skin (e.g. grapes and figs) and
long cooking times should be blanched.

6. Place the fruits on the grid(s) in such a way that the fruits
do not touch one another. Each grid can hold approx. three
small sliced apples.

7. Up to five grids can be used at the same time.

8. Replace the lid and then close the machine.

9. Switch on the food dehydrator with the ON/OFF switch.

Please note that the drying times also depend on the ambient
temperature. Some foods require up to 12 hours.

ENGLISH

Drying Meat

1. Remove any fat and gristle from the meat. Then cut the
meat into narrow strips.

Marinate the meat for 6 to 8 hours.

Place the strips on the grid(s).

Here too it is possible to use five grids at the same time.
Replace the lid and close the machine.

Switch on the machine using the ON/OFF switch.

ook

Here too the drying time depends on the ambient temperature.
Meat requires approx. 8 to 10 hours.

Before checking whether your food has dried sufficiently, you
should store it in a cool place for a short time. Dried foods
should be solid to the touch. Please ensure that there are no
soft areas.

17
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Drying Petals and Herbs

1. Cut the flowers/herbs in the late afternoon if possible and
not early in the morning as there is then too much moisture
(dew) on them.

2. Please select flowers or herbs which feel solid and have not
completely opened. Flowers which have opened completely
lose their petals during the drying process. In the case of
herbs you can use both complete stems and individual
leaves.

3. Spread the flowers thinly over the grid(s).

4. Now proceed as described under points 7 to 8 (,Drying Fruit
and Vegetables®).

5. Inorder to produce a potpourri from your dry petals, store
the dried flowers or petals in an airtight, sealable container
(preferably made of glass).

Cleaning

1. Always remove the mains lead before cleaning the machine
and wait until it has cooled down.

2. The outside of the machine is cleaned if necessary with a
slightly damp cloth without any additives.

3. The grids can be cleaned as usual in soapy water. Please
do not use any abrasive detergents or scouring agents.

Technical Data

Net weight: ......ccoovvvvernnee.

This device has been tested according to all relevant current
CE guidelines, such as electromagnetic compatibility and low
voltage directives, and has been constructed in accordance with
the latest safety regulations.

ENGLISH

Subject to technical changes without prior notice!

Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of electrical equipment
in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that you will no longer
use to the collection points provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal on the
environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of reutilisati-
on of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be disposed of
can be obtained from your local authority.

18
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Ogolne wskazowki bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie
przeczytac instrukcje obstugi. Prosze zachowaé jg wraz z kartg
gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwo$ci rowniez karto-
nem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie
innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

+  Prosze wykorzystywaé urzadzenie jedynie dla prywatnego
celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urzadzenie to
nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziatalno$ci
gospodarczej. Prosze nie korzystaé z urzadzenia na
zewnatrz. Prosze trzymaé urzadzenie z daleka od ciepta,
bezposredniego promieniowania stonecznego, wilgoci (w
zadnym wypadku nie zanurza¢ w substancjach plynnych)
oraz ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwaé urzadzenia
wilgotnymi dorimi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mo-
kre, prosze natychmiast wyciagna¢ wtyczke (nalezy ciagna¢
za wtyczke, nie za przewdd).

+ Jezelinie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli chcecie
Panstwo zamontowaé jakie$ akcesoria, w celu wyczyszcze-
nia lub w przypadku jakichkolwiek zakiécen, prosze zawsze
wylaczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke z gniazdka.

+  Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez
nadzoru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadzenie
nalezy zawsze wylgczac i wyciaga¢ wtyczke sieciowa z
gniazda.

+  Prosze regulamie kontrolowag urzadzenie pod katem
uszkodzen. Prosze nie uruchamia¢ uszkodzonego
urzadzenia.

+ W razie awarii prosze nie naprawia¢ urzadzenia samemu
lecz skorzysta¢ z pomocy autoryzowanego specjalisty.
Jezeli przewdd zasilajacy nieodtaczalny ulegnie usz-
kodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u producenta
lub w specjalnym zaktadzie naprawczym albo przez
wykwalifikowang osobe w celu unikniecia zagrozenia.

+  Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

+ Prosimy pamieta¢ o podanych dalej ,Specjalnych wskazéw-
kach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania“.

Dzieci i osoby niepetnosprawne

+  Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie
dostepnych cze$ci opakowania (torby plastikowe, kartony,
styropian itp.).

/N OSTRZEZENIE!
Nie pozwalaj dzieciom bawi sig folia.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

+  Aby zabezpieczy¢ dzieci i osoby niepeinosprawne przed
zagrozeniami zwigzanymi z uzytkowaniem urzadzen elektry-
cznych, pamietaj, aby zawsze zapewni¢ nalezyty nadzér. To
urzadzenie nie jest zabawka. Nie pozwél dzieciom bawi¢ sie
nim.

Specjalne wskazowki dotyczace
bezpiecznej obstugi urzadzenia

+ Podczas uzytkowania urzadzenia proszg nie stawia¢ go w
poblizu np. $cian lub zaston.

+  Prosze nie ustawia¢ urzadzenia na metalowych
powierzchniach(np. zlew) .
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+  Prosze zawsze przed wyciagnieciem wtyczki z kontaktu
wytaczy6 urzadzenie.
Prosze nigdy nie zanurza¢ pokrywy suszarki do owocow w
wodzie.

Przed uruchomieniem

+ Prosze wyja¢ z urzadzenia wszystkie zabezpieczenia
opakowaniowe i transportowe, o ile takie istnieja. Prosze
przetrze¢ wszystkie czesci wilgotng Sciereczka. Spowoduje
to usuniecie kurzu, ktéry mogt sie tam zgromadzi¢ podczas
transportu. Prosze ponownie zlozy¢ urzadzenie wykonujac
wszystkie czynno$ci w odwrotnej kolejnosci.

+ Prosze wiaczy¢ wtyczke do prawidtowo zainstalowanego
gniazda z zestykiem ochronnym 230 V, 50 hz. Niezbgdne
dane znajda Paristwo na tabliczce informacyjnej urzadzenia.

+  Prosze sprawdzic, czy urzadzenie jest wytaczone.

+  Prosze ustawi¢ urzadzenie na suchej, bezposlizgowej
powierzchni.

Suszenie produktow zywnosciowych

Suszenie produktéw zywnosciowych to doskonaly sposéb

na przedtuzenie trwato$ci owocow, warzyw, ziét, migsa i

innych artykutéw. Przechowywanie suszonych produktéw
zywnosciowych jest proste i nie zajmuje wiele miejsca. Trwalo$¢
mozna przediuzy¢ przechowujac produkty w szczelnych pojem-
nikach bez dostepu powietrza.

Prosze pamieta¢, ze produkty zywno$ciowe suszone przez
Panstwa w domu, przy pomocy opisywanego urzadzenia moga
wygladag inaczej, niz produkty gotowe dostepne w supermarke-
cie lub sklepie ze zdrowa zywnoscia. Dzieje sie tak dlatego, ze
podczas suszenia produktow w suszarce nie stosujg Panstwo
zadnych sztucznych barwnikéw ani $rodkéw konserwujacych.

Moga Paristwo réwniez (czesciowo) odwrdcié proces suszenia
zanurzajac suszone owoce lub warzywa po prostu w zimnej
wodzie lub gotujac je.

Suszenie owocow i warzyw

1. Proszg gruntownie umy¢ owoce ewent. warzywa.

2. Prosze w razie potrzeby usunag pestki, szyputki i nadpsute
czgsci.

3. Prosze pokroi¢, rozdrobni¢ produkty zywnoSciowe przezna-
czone do suszenia, na kawatki odpowiedniej wielkosci (np.
morele prosze rozkroi¢ na pdt).

4. W zaleznoéci od potrzeb mogg Panstwo wstepnie
przygotowac warzywa, owoce pokropic cytryna, posypac
cukrem, cynamonem, wiérkami kokosowymi lub pola¢
miodem.

5. Owoce, ktdrych sie nie obiera ze skérki (np. winogrona
lub figi) oraz takie o dlugim czasie suszenia, powinno sig
wstepnie sparzy¢.

6. Prosze utozy¢ owoce na kratce/ kratkach w taki sposob, aby

nie stykaly sie ze soba. Kazda z kratek moze pomiescic¢ do

ok. 3 drobno pokrojonych jablek.

Jednoczes$nie moga Panstwo uzywaé do 5 kratek.

Prosze natozy¢ pokrywe i zamkna¢ urzadzenie.

Prosze wiaczy¢ suszarke do owocow przy pomocy

wiacznika/ wytacznika.

© o~
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Prosze pamietaé, ze czas suszenia zalezy takze od temperatury
otoczenia. Niektore produkty spozywcze nalezy suszyé nawet
przez 12 godzin.

Suszenie migsa

1. Prosze oczyscié¢ migso z tuszczu i zyt. Nastepnie prosze
pokroi¢ je na cienkie paski.

Prosze zamarynowac migso na ok. 6-8 godzin.-

3. Prosze utozy¢ paski na kratce/ kratkach.

4. Tutaj réwniez mogq Paristwo uzywac do 5 kratek
jednoczesnie.

Prosze zatozy¢ pokrywe i zamkna¢ urzadzenie.

Przy pomocy wigcznika/ wytacznika prosze wiaczy¢
urzadzenie.

r

o o

Tutaj réwniez czas suszenia zalezy od temperatury otoczenia.
Migso nalezy suszy¢ ok. 8-10 godzin.

Zanim sprawdza Parnstwo, czy produkty zywnosciowe sg
odpowiednio wysuszone, powinni Pafistwo na krétko schiodzié
je. Suszone produkty Zywno$ciowe powinny nabra¢ zbitej
formy. Prosze sprawdzic, czy nie sg one w niektorych migjscach
migkkie.

Suszenie ptatkow kwiatow i ziot

1. Prosze $cina¢ kwiaty/ ziota, o ile jest to mozliwe, péznym
popotudniem (nie wezesnym rankiem, poniewaz wowczas
platki kwiatow/ ziota zawierajg bardzo duzo wilgoci (rosa)).

2. Prosze wyszukiwac cate kwiaty ewent. ziofa, ktore jeszcze

nie catkiem rozkwitly. Kwiaty w peinym rozkwicie tracg po-

dczas suszenia ptatki. Jezeli chodzi o ziota, mogg Parstwo
suszy¢ zaréwno todygi jak i pojedyncze ptatki.

Prosze utozy¢ na kratce/ kratkach cienka warstwe ptatkow.

Dalej prosze postepowaé jak opisano w pkt. 7 do 8 (Susze-

nie owocow i warzyw).

5. Aby z wysuszonych ptatkéw kwiatéw wykonaé potpourri,
prosze umiescic suszone kwiaty ewent. platki kwiatow w
szczelnie zamknietym pojemniku (najlepiej w szklanym
naczyniu).

Eal e

Czyszczenie

1. Przed rozpoczeciem czyszczenia prosze zawsze wyciagnaé
wtyczke z kontaktu i odczekad, az urzadzenie ostygnie.

2. Strone zewnetrzng urzadzenia proszeg czysci¢ wedle potr-
zeby lekko wilgotng $ciereczka — bez dodatkowych Srodkow
czyszczacych.

3. Kratki mogg Panstwo my¢ pod biezaca woda. Prosze
nie stosowa¢ zadnych ostrych ani szorujacych $rodkéw
czyszczacych.

Dane techniczne

Napiecie zasilajace: .........
Pobér mocy:.
Stopien ochrony: ..............
MaSA NEBHO: ...ovveverreerieie sttt 1,66 kg

20
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Ninigjsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy
bezpieczenstwa uzytkowania oraz spetnia wymagania dyrekty-
wy niskonapieciowej i kompatybilnosci elektromagnetycznej.

Zastrzega sie prawo do zmian technicznych!

OGOLNE WARUNKI GWARANCJI

Producent / Dystrybutor udziela 24 miesigcy gwarancji na zaku-
pione urzgdzenie. Okres gwarancji liczony jest od daty zakupu
urzadzenia.

W tym okresie uszkodzone urzadzenie bedzie bezptatnie wy-
mienione na wolne od wad. W przypadku, gdy wymiana bedzie
niemozliwa do zrealizowania, Nabywca otrzyma zwrot ceny
zakupu urzadzenia.

Za uszkodzone urzadzenie uwaza sig takie, ktdre nie spetnia
funkeji okreslonych w instrukcji obstugi, a przyczyna takiego
stanu jest wewnetrzna wada fabryczna lub materiatowa.
Gwarancja nie s3 objete uszkodzenia mechaniczne, chemiczne,
termiczne, powstate w wyniku dziatania sit zewnetrznych (np.
przepiecie w sieci energetycznej czy wytadowania atmosferycz-
ne), jak réwniez wady powstate w wyniku obstugi niezgodnej z
instrukcjg obstugi urzadzenia.

Nabywcy przystuguje prawo do wymiany urzadzenia na wolne
od wad lub, jesli wymiana jest niemozliwa, zwrotu gotowki tylko
po dostarczeniu do punktu zakupu kompletnego urzadzenia z
oryginalnymi akcesoriami, instrukcjg obstugi i w oryginalnym
opakowaniu wraz z dowodem zakupu i prawidiowo wypetniong
karta gwarancyjng (pieczatka sklepu, data sprzedazy
urzadzenia).

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazuja na terenie
Rzeczpospolitej Polskiej.

Niniejsza gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawiesza
uprawnien Nabywcy wynikajacych z przepisow Ustawy z dnia 27
lipca 2002 r. 0 szczegdlnych warunkach sprzedazy konsumen-

ckiej oraz 0 zmianie kodeksu cywilnego (Dz. U. z 2002 r. Nr 141,

poz. 1176)

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzaé nasze Srodowisko, sprzet elektryczny nie
nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktw zbiorczych, przewidzianych do
zdawania sprzetu elektrycznego, i tam prosze oddawac sprzet
elektryczny, ktérego juz nie bedg Panstwo uzywag.

Tym sposobem pomagaja Panstwo unikac potencjalnych
nastepstw niewlasciwego usuwania odpadéw, majacych wptyw
na $rodowisko i zdrowie ludzi.

Ta droga przyczyniajg sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Informacie, gdzie mozna zdaé sprzet, otrzymajg Panfstwo w
swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
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Vseobecné bezpecnostni pokyny

Pfed uvedenim tohoto pfistroje do provozu si velmi pozorné
prectéte ndvod k obsluze a tento ndvod spolu se zarunim i-
stem, pokladnim blokem a podle moznosti i s obalem a vnitfnim
vybavenim obalu dobfe uschovejte. Pokud budete pfistroj
predavat tfetim osobam, odevzdejte jim i tento navod k obsluze.

+ PouZivejte tento pfistroj vyluéné pro soukromou potfebu a
pro stanovené Géely. Tento pfistroj neni uréen pro komeréni
pouziti. Nepouzivejte jej v otevieném prostoru. Chrarite
jej pfed horkem, piimym slune¢nim z&fenim, vihkosti (v
z&dném pfipadé jej neponofujte do kapalin) a stykem s
ostrymi hranami. NepouZzivejte pfistroj v pfipadé, ze mate
vihké ruce. Jestlize dojde k navihéeni nebo namoceni
piistroje, okamZité vytahnéte zastréku ze zasuvky.

+  Piistroj vypnéte a vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky (vzdy
tahejte za zastréku, nikdy ne za kabel), jestlize nebudete
piistroj pouZivat, pokud chcete namontovat pfislusenstvi
piistroje, pfi ¢isténi nebo v pfipadé poruchy.

+  Piistroj nesmi z{stat v provozu bez dozoru. Pokud byste
chtéli prostor opustit, pfistroj vzdy vypnéte. Vytahnéte
z8stréku ze zasuvky.

+  Pravidelné kontrolujte pfistroj a pfivodni kabel z hlediska
poskozeni. Jestlize pfistroj vykazuje néjakou zavadu,
neuvadéjte jej do provozu.

+ Neopravujte pfistroj viastnimi silami, nybrz vyhledejte
autorizovaného opravare. Abyste eliminovali rizika, nechejte
poskozeny pfivodni kabel nahradit kabelem se stejnymi
hodnotami pouze vyrobcem, nasim servisem pro zékazniky
nebo jinou kvalifikovanou osobou.

+  PouZivejte jen originaini pfisluSenstvi.

+ Respekiujte prosim nésledujici ,Specialni bezpe¢nostni
pokyny“.

Déti a slabé osoby

+  Zdlvodu zajisténi bezpe€nosti Vasich déti neponechévejte
v jejich dosahu zadné soucasti obalu (plastové pytliky,
karton, styropor atd.).

/N VYSTRAHA!
Zabrarite tomu, aby si malé déti hraly s folif.
Hrozi nebezpeci uduseni!

+  ZaUcelem ochrany déti a slabych osob pied nebezpecim
elektrickych pfistroju dbejte na to, aby byl tento pristroj
pouZivan pouze pod dohledem. Tento pfistroj neni hracka.
Zabrarite tomu, aby si s nim hraly malé déti.

Specialni bezpeénostni pokyny

+ Neinstalujte tento pfistroj tak, aby se béhem provozu naché-
zel v blizkosti napf. stén nebo zaclon.

+ Neinstalujte tento pfistroj na plochy s kovovym povrchem
(napf. kuchynisky dfez).

+ VZdy pfistroj vypnéte, nez vytahnete zastrcku ze zasuvky.

+ Nikdy neponofujte viko susicky do vody.
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Pied uvedenim do provozu

+ Vyjméte pfistroj z obalu a zbavte jej vSech soucasti balenti,
pfip. zabezpetovacich a zajisfovacich pripravkd, které
slouzi pro bezpecny transport. Otfete vSechny dily vihkym
hadfikem. Tak se odstrani prach, ktery se do pfistroje mohl
dostat béhem prepravy. VSechny dily pak opét sestavte
dohromady v opaéném pofadi jednotlivych kroku.

+  Zastréte zastrcku do zastrcky s ochrannym kolikem 230 V,
50 Hz, instalované podle platnych pfedpist. Pfislusné daje
naleznete na typovém Stitku pfistroje.

+  Presvédéte se, zda je piistroj vypnuty.

+  Postavte piistroj na suchou plochu s neklouzavym povrchem.

Suseni potravin

Suseni potravin je efektivni zplsob, jak konzervovat ovoce,
zeleninu, byliny, maso a dalsi potraviny. Uchovéavani suSenych
potravin je jednoduché a vyZaduje jen maly skladovaci prostor.
Skladovatelnost se miize jesté prodiouzit uloZenim suSenych
potravin do vzduchotésnych obald.

Méjte, prosim, na paméti, Ze potraviny, které si ususite doma,
ve Vasi susicce, vypadaji jinak, nez susené produkty, které

si koupite v supermarketu nebo v obchodech prodavajicich
bio-produkty. Piinou toho je skute¢nost, Ze Vy ve Vasi susicce
nepouZijete ani uméla barviva, ani konzervacni prostfedky.

Proces suSeni mlzete také (Casteéné) zvrétit, a sice tim, ze
ususené ovoce nebo zeleninu jednoduse namocite do studené
vody nebo povafite.

Suseni ovoce a zeleniny

1. Ovoce, resp. zeleninu dikladné omyjte.

2. Zbavte zpracovavanou surovinu ev. jader, pecek a véech
z&vadnych mist.

3. Nakrajejte nebo nastrouhejte zpracovavanou surovinu,
kterou chcete susit, na pozadované kousky (napf. meruriky
nakrajejte na poloviny).

4. Podle pfani mizete zeleninu spafit, ovoce pokapat trochou
citronu, posypat trochou cukru, skofice, medu nebo kokoso-
vé moucky.

5. Ovoce s piirozené pfirostlou slupkou (napf. hrozny nebo
fiky) a dlouhou dobou dodélani by mélo byt spareno.

6. Kousky plodi pokladejte na miizku/mfizky tak, aby se
kousky navzajem nedotykaly. Na kazdou mfizku Ize vioZit
priblizné tfi nakrajena mala jablka.

7. Mizete souCasné pouzivat az 5 miizek.

8. Prikryjte vikem a pfistroj zavrete.

9. Zapnéte susicku pomoci vypinace Zapnuto/Vypnuto.

Mejte, prosim, na paméti, Ze doba suSeni je zavisla i na okolni
teploté. Nékteré potraviny potfebuiji pro ususeni az 12 hodin.

Suseni masa

1. Z masa odstrarite tuk a Slachy. Pak maso nakrajejte na malé
prouzky.

2. Nechte maso marinovat po dobu 6 — 8 hodin.

3. PoloZte prouzky masa na mfizku/miizky.

4. | pfi suSeni masa mizete sou¢asné pouZivat az 5 mizek.

5. Pfikryjte vikem a pfistroj zavfete.
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6. Zapnéte susicku pomoci vypinaée Zapnuto/Vypnuto.

| v tomto pfipadé z4visi doba suseni na okolni teploté. Maso
potfebuje k ususeni pfiblizné 8 — 10 hodin.

NeZ zaénete zkou3et, zda jsou Vae potraviny dostatecné
usu$ené, mély byste je nechat po néjakou dobu ulozené v
chladu. Usu$ené potraviny by mély byt na omak tvrdé. Dbejte na
to, aby se nevyskytovala Zzadna mékka mista.

Suseni okvétnich listka a bylinek

1. Kvéty/byliny kréjejte pokud mozno pozdé odpoledne (ne
brzy rano, protoze tehdy se na okvétnich listcich/bylinach
nachazi pfili§ mnoho vihkosti (rosa)).

2. Vybirejte si jen takové kvéty, resp. byliny, které jsou tuhé
a jesté zcela nerozvité. Zcela rozvité kvéty ztraceji béhem
suseni okvétni listky. U bylinek mlzete pouzivat jak celé
stonky, tak i jednotlivé listky.

3. Kvéty pokladejte na mfizku/mfizky ve slabé vrstvé.

4. Nyni postupuijte tak, jak je popsano pod body 7 a 8 (Suseni
ovoce a zeleniny).

5. Abyste mohli z Vasich ususenych kvétl piipravit “potpourri”,
ulozte ususené kvéty, resp. okvétni listky, do vzduchotésné
nadoby (nejlépe sklenéné).

Cisténi

1. Pred ¢isténim vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky a
vyCkejte, az pfistroj vychladne.

2. Vngjsi povrch pristroje Cistéte v pfipadé potfeby jen lehce
navihéenym hadfikem — bez jakychkoliv pfisad.

3. Mfizky mlzete istit v b&Zné myci lazni. Prosim,
nepouZivejte Zadné agresivni nebo drsné Cistici prostiedky.

Technickeé Udaje
MOGEL: ..ottt DR 2751
POKIYH NAPEL: ...covvvvieiiisseeeressesseessnns 230V, 50 Hz
PIKON: oot eenes 250 W
THidA OCHIANY: ..o il
CISIA NMONOSE: ereevereeeeseeresseresssereessseesessrsesssneeens 1,66 kg

Tento pfistroj byl testovan podle vSech pfislusnych, v sou¢asné
dobé platnych smémic CE, jako je napf. elektromagneticka
kompatibilita a direktiva o nizkonapéfové bezpecnosti, a byl
zkonstruovan podle nejnovéjSich bezpeénostné-technickych
predpis.

Vlyhrazujeme si technické zmény!
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Vyznam symbolu ,,Popelnice”

Chrante nae Zivotni prostredi, elektropfistroje nepatfi do
domovniho odpadu.

Pro likvidaci elektropfistrojii pouzijte uréenych sbémych mist a
odevzdejte zde elektropfistroje, jestlize je uz nebudete pouZivat.

Pom(zete tak piedejit moznym negativnim dopadim na Zivotni
prostredi a lidské zdravi, ke kterym by mohlo dojit v dlisledku
nespravné likvidace.

Prispéjete tim ke zhodnocenti, recyklaci a dalim formam zhod-
noceni starych elektronickych a elektrickych pfistrojd.

Informace o tom, kde Ize tyto pfistroje odevzdat k likvidaci,
obdrZite prostfednictvim (izemné spravnich celki nebo
obecniho dradu.
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Altalanos biztonsagi rendszabalyok

A készillék hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa végig a
hasznélati utasitast, és 6rizze meg a garancialevéllel, a pénztari
nyugtéval és lehet6leg a csomagoldkartonnal, ill. az abban

|év6 bélésanyaggal egyitt! Amennyiben a kész(iléket harmadik
személynek adja tovabb, a hasznalati Gtmutatét is adja a
késziilékhez.

+  Kizérélag személyi célra hasznalja a készUlléket, és csupan
arra, amire valé! A készillék nem ipari jellegl hasznéla-
tra késziilt. Ne hasznalja a szabadban! Ne tegye ki er6s
héhatasnak, kbzvetlen napsugarzasnak és nedvességnek
(semmi esetre se martsa folyadékba), és dvja az éles
szélektl! Ne haszndlja a késziiléket vizes kézzel! Ha a
készlilék vizes vagy nedves lett, azonnal hizza ki a konnek-
torbal!

+ Kapcsolja ki a kész(iléket és mindig huzza ki a csatlakozét
a dugaszol6 aljzatbdl (a csatlakozét, ne pedig a vezetéket
hlzza), ha nem hasznalja a készilléket, tartozékokat szerel
fel ra, tisztitja vagy zavart észlel.

+ Ne miikddtesse a késziléket felligyelet nélk(il! Mindig
kapcsolja ki a készUléket, ha elhagyja a helyiséget! Hizza ki
a csatlakoz6t a dugaszolé aljzatbol!

+Rendszeresen ellendrizze, hogy nincs-e a késziiléken vagy
a kabelen sérilés! Sérillt késziiléket soha ne helyezzen
zembe!

+  Akockazatok elker(ilése végett ne maga javitsa a kés-
zliléket, hanem keressen fel egy erre kiképzett szakem-
bert! Ha hibas a csatlakoz6 kabel, csak a gyartétdl, a
vev@szolgalatunktol vagy hasonld képzettségi személytdl
kérjen helyette azonos értékii masik kabelt!

+  Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

+  Tartsa be az itt kbvetkez6 ,Specidlis biztonsagi rendszabaly-
okat".

Gyermekek és legyengiilt személyek

+  Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk elérhetd
helyen a csomagoléelemeket (mianyag zacsko, karton,
sztiropor stb.)!

/N FIGYELMEZTETES!
Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatszani. Fulladas
veszélye allhat fenn!

+ Annak érdekében, hogy a gyermekeket és legyengilt
személyeket védje az elektromos aramiités veszélyétdl,
vegye figyelembe, hogy a késziiléket csak felligyelet mellett
szabad hasznalni. A kész(ilék nem jaték. Ne engedie, hogy
kisgyermekek jatsszanak vele.

Specialis biztonsagi rendszabalyok

+ Hasznélat kdzben soha ne dllitsa a késziiléket pl. fal vagy
fliggdny kozelébe!

+ Ne tegye a készliléket fémfeliiletre (pl. mosogatémedencé-
re)!

A hélézati dugasz kihizasa el6tt el6szdr mindig kapcsolja ki
a kész(iléket!

+ A gylimdlcsaszald készilék fedelét soha ne martsa vizbe!
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Hasznalatbavétel el6tt

+ Vegye ki a késziilékbé| az dsszes csomagolds- és szllitas-
biztonsagi betétet, amennyiben van benne ilyen. Dérgélie
le az 6sszes alkatrészt nedves ruhaval! Ezzel eltavolitja
a szallitas soran esetleg rarakédott port. Utana forditott
sorrendben helyezze vissza az alkatrészeket!.

+ Dugja a halozati csatlakoz6 dugaszt el6irasszerien szerelt
230V, 50 Hz-es foldelt konnektorba! A vonatkozé adatok a
készlilék tipuscimkéjén talalhatok.

+ Ugyelien ra, hogy a készUlék ki legyen kapcsolval (a ki-/
bekapcsolégombban Iévé [ampa nem ég).

+ Helyezze a késziléket szaraz, nem csuszos felliletre!

Elelmiszerek szaritasa

A szaritas (aszalas) a gylimdlcsdk, zoldségek, gyogyfivek,
z0ldfiiszerek, hus és egyéb éleimiszer tartdsitasanak hatékony
modszere. A szaritott élelmiszer tarolasa egyszerd, és kis taro-
l6teret igényel. Az eltarthatésagi id6 Iégmentes tartalyban valé
tarolassal még tovabb hosszabbithato.

Vegye figyelembe, hogy azoknak az élelmiszereknek, amelyeket
odahaza, a sajat gylimolcsaszaldjaban készitett, mas lehet a
kiils6 megjelenésiik, mint a szupermarketben vagy a biotizlet-
ben vasarolhaté késztermékeknek. Ennek az az oka, hogy a
sajat gylimdlcsaszaldjaban sem mesterséget szinezékeket, sem
tartositdszereket nem hasznal.

Az aszalasi folyamatot visszafordithatja (részben is) oly médon,
hogy a széritott gylimélcsét vagy z6ldséget egyszerlien vizbe
aztatja, vagy mas élelmiszerhez téve megf6zi.

Gyilimélcs és z6ldség szaritasa (aszalasa)

Alaposan mossa meg a gyimélesot, ill. zoldséget!

2. Szilkség esetén tavolitsa el a magokat és minden sériilt
részt!

3. Vagja, reszelie a széritasra szant élelmiszert a kivant dara-
bokra (a kajszibarackot pl. vagja félbe)!

4. A zoldségféléket el6zetesen izlés szerint blansirozhatja, a
gylimoélcsre csepegtethet citromlevet, mézet, megszorhatja
cukorral, fahéjjal vagy kékuszreszelékkel.

5. Atermészettdl fogva viaszos héju és hosszabb elkészi-
tési id6t igényl6 gylimdlcsot (pl. sz6I6t és fiigét) célszer(i
blansirozni.

6. Ugy helyezze a gyimdlcsdarabokat a racsra (racsokra),
hogy ne érintkezzenek egymassal. Minden egyes racson kb.
3 darab apréra vagott alma helyezhet6 el.

7. Hasznalhatja akér mind az 5 racsot is egyszerre.

8. Tegye fel a feddt, és zarja le a kész(iléket!

9. Kapcsolja be a gyimdlcsaszalét a KI-/BEkapcsolé gombbal!

Vegye figyelembe, hogy a szaritasi id6 fiigg a kdmyezeti
hémérséklettl is! Egyes élelmiszerfélékhez akar 12 drara is
szlkség lehet.

Husszaritas
1. Tavolitsa el a husrol a zsirt és az inakat! Utdna vagja a hast
vékony csikokral

2. Marinirozza a hist 6-8 6ra hosszat! -
3. Tegye a csikokat a racsra (racsokra)!
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4. Ebben az esetben is hasznalhatja akar mind az 5 racsot
egyszerre.

5. Tegye fel a fedét, és zarja le a késziléket!

6. Kapcsolja be a késziiléket a KI-/BEkapcsolé gombbal!

A széritasi idd ebben az esetben is fiigg a kérmnyezeti
hémérséklettdl. A hiishoz kb. 8-10 dréra van sziikség.

Miel6tt megvizsgaina, hogy megfeleléen megszéradt-e az
élelmiszer, j6 ha egy ideig hiivds helyen tartja. Az éleimiszer
akkor széradt meg jol, ha kemény tapintast. Ugyeljen ra, hogy
ne maradjanak vissza puha részek!

Sziromlevelek és zoldfliszerfélék szaritasa

1. Aviragokat/fliveket lehet6leg késé délutan vagja le (sem-
miképp se koran reggel, mert akkor még sok nedvesség
[harmat] van a virdgszirmokon/flveken).

2. Olyan viragokat, ill. fliveket keressen, amelyek kemények,
és még nem nyiltak ki teljesen! A teljesen kinyilt virdgok
a széritas soran elvesztik sziromleveleiket. Fiivek esetén
hasznalhatja akér az egész névényt szarastol, akar csak
egyes leveleket.

3. Vékonyan teritse szét a viragszirmokat a racson (racsokon)!

4. Atovabbiakban Ugy jarjon el, ahogy a 7. és 8. pontban
(gyimdlcs és z6ldség szaritasa) olvashatd!

5. Ha a szaritott szirmokbol keveréket kivan késziteni, tegye
a szarftott virdgokat, ill. szirmokat Iégmentesen zarhatd
tartalyba (Uvegtartalyba a legjobb).

Tisztitas
1. Tisztits el6tt mindig hiizza ki a dugaszt a konnektorbdl, és
varja meg, hogy a kész(ilék kihdiljon!
2. Akésziilék killsejét szlikség szerint enyhén nedvesruhaval
tisztitsa — adalékszer nélkiil!
3. Ardcsokat a szokdsos mddon el lehet mosogatni. Ne hasz-
naljon hozza erds mosogato- vagy stroldszert!

Miiszaki adatok
MOTEIL e esssneeens DR 2751
FeSZURSEGEllAtAS: ......onvvercrricrrircrrirecerincris 230V, 50 Hz
TelieSHmMENYTEIVEtEL: ... 250 W
VEABIMI OSZEAIY: ...vvovvvveererveneerieeeesieeesseeesi s il
NEHO SUIY: woovvoerrrreerseeeeescesrrsssseessssssessssssesssssssnnns 1,66 kg

Ezt a késziiléket az Eurépa Tanacs minden vonatkoz6 aktualis
irnyelve szerint (pl. elektromagnesesség-elviseld képesség
vagy kisfeszliltség-elviseld képesség) ellendriztiik, és a legljabb
biztonsagtechnikai elGirasok szerint készilt.

A mliszaki valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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A ,kuka“ piktogram jelentése

Kimélie kdrnyezetiinket, az elektromos kész(ilékek nem a
héztartasi szemétbe valok!

Hasznélja az elektromos késziilékek artalmatlanitasara kijelolt
gylijtéhelyeket, ott adja le azokat az elektromos késziilékeit,
amelyeket tobbé mar nem kivan hasznaini!

Ezzel segitséget nyujt ahhoz, hogy elkertilhetdk legyenek azok a
hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas" gyakorolhat a
kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozz4jérul az jrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus készlilékek értékesitésé-
nek egyéb formaihoz.

Az énkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrél, hogy hova viheti a kiselejtezett
készilékeket.
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O6wme YKa3aHHA N0 TEXHUKe 6e30nacHOCTH + Tepen Tem Kak BbHYTb BUTKY U3 PO3ETKM 06A3aTeNbHO
BbIKIIOUTE ANEKTPONPHBOp.

+ Hv B KOeM cryuae He NorpyaiTe KpbILLKY CYLUMIKA ANA
(GpyKTOB B BOAY.

Mepen Hayanom aKcnnyarauuu npuéopa BHAMATENbHO
npoynTaiiTe NpunaraeMyto MHCTPYKLMIO MO 3KCMnyaTaumum v
COXPaHUTE ee B HAIEXHOM MECTE, BMECTE C rapaHTUiHbIM
TanoHOM, KaCCOBLIM YEKOM M, 110 BO3MOXHOCTH, KAPTOHHOW
KOpOBKO#i C ynakoBOuHbIM Matepuanom. Ecnm naeTg Mepen nepeeiM BKAKOUEHHEM
KoMy-ninBo nononb3oBarbCA NPUBopoM, 00A3aTeNsHO AaiiTe * YananwTe us anekTponpudopa, ecu UMetoTcA,

BrpUAAYY AaHHYHK MHCTPYKLMIO N0 SKCyaTaLuy. BCE YNaKkoBOYHbIE MaTepuabl U CTPAXOBOYHbIE
npucnocobnexns Ans nepesoaky. MpoTpuTe Bee AeTanu
BN2XXHON TPAMKOW. ITMM yAANAETCA Nbiflb, KOTOPA MOrna
HaKoMWTLCA BO BPEMA Nepeso3ky. BetasbTe BCe AeTanv B
06paTHOM MopsKe.

BctaBbTe ceTeByto BUNKY B PO3ETKY C HANPAXEHMEM CETH
230 B, 50 'y, OCHALLEHHYH YCTPOACTBOM TOKOBOW 3aLLMTHI
11 YCTAHOBNEHHYHO B COOTBETCTBUM C NPEANMCAHUAMM.
WHpopmaLua K 3TOMy HaxoauTCA Ha TUMOBOW Tabnuuke
anekTponpuéopa.

Y6eautech B TOM, UYTO INEKTPONPUOOP BHIKMIOUEH.
YcTaHoBHTE 3NEKTPONPUBOP Ha POBHYHO, HECKOMb3KYHO

+  Tonb3yiiteck NpUBOPOM TOMBKO YaCTHEIM 00pasom
W 1o HasHaueHuto. Mpubop He npeaHasHaueH Ana
KOMMEPUYECKOTO HCroNb30BaHHs. He nonb3yiTech
npUOOPOM NoA OTKPbITHIM HeBOM. Mpeaoxpansiite npubop
OT Japbl, MPAMbIX CONHEUHbIX JTy4ei, BNaXHOCTH (HY B
KOeM Cyuae He norpyxaiite ero B BoAy) 1 yAapos 06
ocTpbie yrmbl. He npukacaitech k npubopy BRaxHbIMM
pykamu. Ecnu npubop yBRaKHWICH Wk HAMOK, TYT e
BbIHBTE BUTKY 13 PO3ETKM.

+  Tlocne aKcnnyatauuu, MOHTaXe NPUHAANEXHOCTEN, YUCTKE
WIM NONOMKe NpuBopa BCerAa BbIHUMANTe BITIKY U3

PO3ETKY (TAHUTE 3a BANKY, a He 3a Kabenb). MOBEPHOCTE.

*  He ocrasnsiiTe BKNtOYEHHLIE 3neKTpONpHGOpHI B3
npUCMOTPA. BLIX0AR M3 NOMELLIGHHA BCera BhlkiouaiiTe BAneHble/cyLueHble NPOAYKTLI NUTaHKA
npnBop. BbiHbTe LUTEKED 13 PO3ETKH. BAnexue/cyLueHne NpoyKTOB NUTaHKA 3TO SOEKTUBHBIN

+ Perynapro OCMaTP”Ba”Teu”PV‘éOP  kabenb Ha npeamer METOZ KOHCEPBUPOBAHHUA (PYKTOB, OBOLLEH, 3eN1eHH, MACA U
BO3MOMHbIX NOBPEACHNN. Hj/' B KOEM Cry4ae He LPYrvX NPOAYKTOB. XpaHEHHe CyLLEHbIX/BANEHbIX NPOAYKTOB
BKIO4aiTe NpuBOp, UMeroLLMA MOBPEMICHNA. MUTaHUA OYEHb NPOCTO U He TpeByeT MHoro MecTa. Cpok

* Hvs Koem cnyyae He PEMOHTUpyUTE npuBop XPaHEHUA MOMHO eLLe pa3 yBENUUUTb, ECNM XPaHHTb UX B
CamMOCTOATENLHO, @ 0BpaLLaiiTeCh B TaKOM Cryyae 3a BO3/YXOHENPOHULAEMOi NOCy €.

MOMOLLBHO K CMIELMaNHCTy, MMEHOLLIEMY COOTBETCTBYHOLLMIA )
JOnyCK. U3 cooBpakeHuit 6e30MacHoCTH, 3ameHa cetesoro | TOXKUIYVCTa YUTUTE TOT GaKT, 4To CyLIeHbIe NPOAYKTHI,

LHypa Ha PaBHO3HAYHbIA JOMYCKAETCH TOMbKO Yepes KOTOPbIE Bbl CaMH NPUTOTOBHIIM AOM B CYLIMNKE, By.yT
38B0Z-U3MOTOBHTENb, HaLLY CEPBICHYH0 MACTEPCKYH WK OTIMYATCA N0 BHELUHEMY BHAY OT TeX, KOTOPbIE MPe/naratoTca
COOTBETCTBYHLLENO KBATMQUUMPOBAHHOTO CIELMATHCTA. B CynepMapKeTe Uik G10-NPOAYKTOBLIX MarasuHax. MpuumnHa
* WcnonbayifTe TONbKO OpUTMHASbHbIE 3aM4acTy. STOr0 NIEXMHT B TOM, 4TO Bbl HE NPUMEHAETE B NPOLEAYpe
. nomanyﬁm’a‘ CoénwﬂaHTe HIKecneayloLLme CyLUeHMﬂ/BHﬂeHMH MCKYCTBEHHbIE NMULLIEBbIE KPACUTENN U
,CneuvanbHble yKasaHua no TexHuke 6e3onacHoCcTH, KOHCepBUpytoLLIMe BelecTa.
MpOUECC CyLLIEHUA MOXHO CAenarTb (4acTuHO) 0BpaTUMBIM,
fleTh v nMua HyMAatoLWMeCA B NpUcMOTpe €C/IM PasMOYMTL CYLLEHbIE GPYKTHI 1 OBOLLY B XONIOAHOM BOZE

* W3 coobpaxeHuii Ge3onacHocTv AnA AeTed He OCTaBnsiiTe WM CBAPHUTD UX.
nexarb ynakoBKy (I'IJ'IaCTVIKOBbIe MELUKH, KapTOH,
neHonnact u T.4.) 6es npucmoTpa. CyLueHble GpPYKTLI M OBOLUM

A MPEQYNPEMOEHWE! 1. Moanyicta 0OCHOBaTENLHO NPOMOITE NOAMOTOBAEHHbIE

He nosBonsiite ETAM WrpaTb ¢ MOAMATHEHOBOV GPYKTS ¥ OBOLLM.
ANeHKoM. ONAcHOCTb yAyLLBA! 2. Mpy HeOBX0AMMOCTH yAANUTE CEPEAMHKM, KOCTOUKH U

» NOBPEXAEHHbIE MECTa.
» UroBbi 3aUMTTL f1ETel Y ZIDYTVX TV, HYAGIOUIMXCA 3. TopexsTe NPOAYKTLI MUTAHHUS, NOATOTOBNEHHBIE AA
B yX0A€ ¥ NPUCMOTPE, OT NOPAXKEHNA JNEKTDOTOKOM, CYLLGHUA, Ha KYCOYKY WM NOCTPOraiTe MX (Hanpumep:
creavTe 3a TeM, 4toBel Mpudop He Brtouasnca 6es NOPEXbTE aBPUKOCH! Ha AOMbKH).
npucmoTpa. 3ot npubop — He urpyluka. He donyckarite K 4. TI0 XKEnaHvo, OBOLL MOMHO NPEABAPHTENLHO
HeMy AeTeu. NPOBaHLLIMPOBATb, (PYKTHI MPUMPABHTL COKOM NIMMOHA,
caxapom, KopHLed, MeioM Ui KOKOCOBOM CTPYXKON.
CneuuanbHble YKa3aH1A No TeXHUKe 5. OPYKTLI C MECTKOM KOXYPOIA (HAMpUMEP HHKMP
6e3onacHoOCTH WIW BUHOTPag) v TBEpAble GPYKTHI PEKOMEHAYETCA

npeaBapuTesnbHO NPOGnaHLLMPOBATb.

PaamecTuTe OMbKM Ha CETKE TaK, YToBbl OHU He Kacanuch
Apyr Apyra. Ha kaxzon ceTke nomeLLaeTca npuMepHo no 3
MEnKO nopeaaHbix A6noka.

+ He cTaBbTe 1 He BKtoYaiiTe anekTponpubop B6IMaH CTeH 6
WK 3aHaBecei. '

* He cTaBbTe aneKkTponpuiop Ha METaNNHYECKyo OCHOBY
(HanpuUmep: yMbIBaNbHUK).

PYCCKHH
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PYCCKHUH

7. Bce 5 ceToK MOXHO 1CNONb30BaTL OAHOBPEMEHHO.

8. Hakpolite CyLIMAKY KPbILLKOA.

9. Brtounte cylumnky, Haxas Ha nepexntoyarens BKI/
BbIK1.

Moxany/cTa yuTuTe TakxKe, YT BPEMS CyLLIEHNA 3aBIUCHT OT
TeMneparypbl OKpyXatoLLeV cpessl. Hekotopkle npoayKTbl
nuTaxwsA TpebytoT Ao 12 yacos.

BaneHoe mAco

1. Yaanute ¢ mAca »up v xuibl. MNocne atoro
MOpPeXbTe MACO Ha Y3KWe NONOCKK.

2. 3amapuHyiite MACO Ha 6-8 yacoB.

3. PasmecTuTte nonocku mMAca Ha ceTke/ceTax.

4. 3pecb TaKKe MOXHO MCNONb30BATb BCE 5 CETOK
OAHOBPEMEHHO.

5. Haxpoiite CyLLMNKY KPbILLKOW.

6. BxnounTte CyLMnKy, HXKaB Ha nepekntoyartens BKIT/
BbIK1.

3nech TaKKe BpemA CyLLEHUA 3aBUCHT OT TeMnepartypsl
OKpy)atoLLe# cpeabl. Maco Tpebyet npumepHo 8-10 yacos.

Mepen TeM KaK NPOBEPUTL CyLLEHbI MPOAYKT HA FOTOBHOCTL
AaiiTe emy HEKOTOpoe BPEMA OCTHITb. CyLueHble MPOAYKTbI
MUTaHKMA YyCTBYIOTCA TBEPALIMM Ha OLLYMb. Moxanyiicta
npOCneAuTe 3a TEM, YTOBbI Ha CYLUEHbIX NPOAYKTaX HEGHINO
MATKUX MeCT.

CyLIJeHHbIe LiBETbI U TPaBbI

1. CpesaliTe LBETLI/TPaBbI MO BO3MOXHOCTH B KOHLE BTOPOi
MONOBMHE AHA (HM B KOEM Cllyyae paHo yTpoM, TaK Kak Ha
LIBETaX W TpaBax HaxoAMTCA eLLe MHOTO Bnarv (pockl)).

2. Buibupaiite TBepable TPaBbl U LIBETHI, KOTOPLIE ELLE He
COBCEM 0TLBENM. [104TH OTUBETLUME LBETHI TEPAIOT B
NPOLIECCE CYLLKW CBOM NENECTKM. TpaBbl MOXHO CYLUMTL
LIeNMKOM WK TONBKO OTAENbHBIE MUCTBA.

3. PasmecTute LUBETbI HA PELLETKE TOHKUM ClIOEM.

4. [anee noctynaiite Kak 310 6bIN0 ONMCAHO B NyHKTaxX 7 1 8
(CyLueHble GpyKTbI M OBOLLK).

5. YroBl caenarb "Potpourri U3 CyLUEHbIX LIBETOB, NOMECTUTE
X B BO31YXOHENPOHULIAEMbII COCYA (MPEANOYTUTENBHO
CTEKNAHBIA) C NNOTHO 3aKPLIBAOLLEACA KPBILLKOW.

Yuctka

1. Tlepen YMCTKOM BbIHBTE BUNKY M3 PO3ETKM M MOAOKANTE
noka npuoop OCTHIHET.
2. Mpu HeoBX0AMMOCTH, NPOTPUTE BHELLIHIOK) CTOPOHY

npuopa cnerka BRaxHow TPAMKOI - Ge3 MOKOLLMX CPEACTB.

3. CeTKy MOXHO NPOMBbITb, KaK 00bIYHO, B MOHOLLIEM
pacteope. Moxany’cTa He NPUMEHSANTE CHbHBIE WK
abpasuBHble MOKLLME CPEACTBA.

26

05-DR 2751.indd 26

TexHu4ecK1e AaHHbIe
MOZEID. 1.vvovvevrreessessesessssssssesssssessessssesssssssssssssssssens DR 2751
ONEKTPOMUTAHME: ...ovorveereresrereseeseseesesessssnesees 230B,50 My
MOTPEOAAEMAR MOLUHOCTD ¢evvvvvveerssssrrsesssssmrrssssssssesseens 250 Bart
KNBCC BALUMTBL: .cvveeevereeeseeesssesese e esseesssensssensssesssseesssessssesssees I
BEC HETTO! .ottt 1,66 Kr

310 U3heNeHue NPoLLNo BCE HEOBXOAUMBIE U aKTyaNbHbIE
NpoBepKy, Npeanu1canHble avpexTueoii CE, k npum. Ha
9NEKTPOMArHUTHYK0 COBMECTUMOCTb ¥ COOTBETCTBHE
TpeBoBaHMAM K HU3KOBOTBTHOM TEXHUKE, OHO BbINO TakKe
CKOHCTPYWPOBAHO W MOCTPOEHO C Y4ETOM NOCNEAHHNX
TpeBoBaHwi No TeXHWKe 6830MNacHOCTH.

Mtl ocTaBnsem 3a coBoit npaeo Ha TeXHAYECKKe U3MeHeHus!

13.08.2008 11:49:19 Uhr
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— ICATRONC?

INTERNATIONAL GMBH

D-47906 Kempen/Germany - Industriering Ost 40
Internet: http://www.clatronic.de - email: info@clatronic.de
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